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บทท่ี 3   

วิธีดําเนินการวิจัย 

 

ประชากรและกลุมตัวอยาง 

กลุมตัวอยางที่ใชในการดําเนินงานศึกษาเปนเกษตรกร/กลุมวิสาหกิจ ผูผลิตกาแฟ  ที่มีแปลงปลูก

กาแฟในระบบวนเกษตรที่มีไมใหรมเงา และมีพื้นที่ปลูกกาแฟบางสวนอยูกลางแจงเปนการปลูกพืชเชิงเด่ียว ใช

ตนกาแฟพันธุโรบัสตาที่ใหผลผลิตแลว และมีการจัดการตัดแตงกิ่งหลักที่แตกตางกัน   ในพื้นที่ศึกษา อําเภอ

ลับแล จังหวัดอุตรดิตถ 

 

วิธีดําเนินการวิจัย 

ประกอบดวย 4 กิจกรรม ตลอดหวงโซการผลิตกาแฟ (ภาพที่ 6) ไดแก 

กิจกรรมที่ 1 การศึกษาประสทิธิภาพการผลิตกาแฟในระบบวนเกษตร 

กิจกรรมที่ 2 การจัดการธาตุอาหารพืชโดยใชวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตรตอผลผลิต และคุณภาพของ 

      เมล็ดกาแฟในระบบวนเกษตร จังหวัดอุตรดิตถ 

กิจกรรมที่ 3  การศึกษารูปแบบการจัดการเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวและการเก็บรักษาเมล็ดกาแฟ  

กิจกรรมที่ 4  การจัดทําสื่อการเรียนรูการผลิตกาแฟคุณภาพในระบบวนเกษตร 

 

 

 

ภาพท่ี 6 กิจกรรมการวิจัยในหวงโซการผลิตกาแฟ 

 

 

กิจกรรมท่ี 1 - 2 

กิจกรรมท่ี 3 

กิจกรรมท่ี 4 
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โดยมีรายละเอียดในแตละกจิกรรมดังน้ี 

กิจกรรมท่ี 1 การศึกษาประสิทธิภาพการผลิตกาแฟในระบบวนเกษตร  

ตามวัตถุประสงคขอท่ี 1 เพื่อศึกษารูปแบบการผลิตกาแฟคุณภาพในระบบวนเกษตรจังหวัดอุตรดิตถ 

การทดลองท่ี 1 ศึกษาระบบการปลูกรวมกับการไวกิ่งหลักตอผลผลิตกาแฟโรบัสตา 

ศึกษาระบบการปลูกรวมกับการไวกิ่งหลักตอผลผลิตกาแฟโรบัสตา โดยการสํารวจแปลง 

ปลูกกาแฟของเกษตรกรใน อําเภอเมือง อําเภอลับแล และ อําเภอทาปลา จังหวัดอุตรดิตถ เพื่อเก็บขอมูลการ

ผลิตกาแฟ ในระบบวนเกษตรรูปแบบตางๆ นําขอมูล/ปญหาการผลิตของเกษตรกรมาวางแผนการทดลอง  

ศึกษาเปรียบเทียบรูปแบบการปลูกกาแฟโดยใชการวางแผนการทดลองแบบสุมบล็อกสมบูรณ (Randomized 

Complete Block Design : RCBD) จัดสิ่งทดลองแบบแฟคทอเรียล มี 2 ปจจัย ไดแก 1) ระบบการปลูก 2 

รูปแบบ ไดแก การปลูกแบบเชิงเด่ียวกลางแจงไดรับแสงตลอดวัน  และการปลูกรวมกับไมใหญ/ไมผลในระบบ

วนเกษตรไดรับความเขมแสงเฉลี่ยตลอดวันประมาณรอยละ 67 และ 2) การไวกิ่งหลัก (กิ่งต้ัง) ที่แตกตางกัน 2 

รูปแบบ ไดแก การไวกิ่งตามคําแนะนําของกรมสงเสริมการเกษตร  (2557)  ไมเกิน 5 กิ่ง และ การไวกิ่ง

มากกวาคําแนะนํา (มากกวา 5 กิ่ง)  รวมทั้งสิน้ 4 กรรมวิธี ๆ ละ 4 ซ้ํา (สวน) ดังน้ี  

กรรมวิธีที่ 1 ปลูกแบบเชิงเด่ียว และไวกิ่งหลัก 1-5 กิ่ง  

กรรมวิธีที่ 2 ปลูกแบบเชิงเด่ียว และไวกิ่งหลักมากกวา 5 กิ่ง 

กรรมวิธีที่ 3 ปลูกแบบวนเกษตร และไวกิ่งหลัก 1-5 กิ่ง 

กรรมวิธีที่ 4 ปลูกแบบวนเกษตร และไวกิ่งหลักมากกวา 5 กิ่ง 

คัดเลือกตนกาแฟโดยการประเมินสภาพทรงตนและอายุไมแตกตางกันในแตละสวน  ใหมีรูปแบบตาม

กรรมวิธีการทดลอง เก็บขอมูลสภาพพื้นที่ไดแก เก็บตัวอยางดินวิเคราะหปริมาณธาตุอาหารในดินบริเวณชาย

พุมเพื่อหาความสัมพันธกับลักษณะเชิงปริมาณและคุณภาพตามรูปแบบการผลิต 

บันทึกความเขมแสง จากน้ันนํามาหาคาเปอรเซ็นตการสองผานของแสงในทรงพุมของตน 

เปอรเซ็นตการสองผานของแสงในทรงพุม   =  ความเขมแสงใตทรงพุม x 100 
               ความเขมแสงนอกทรงพุม 
 

1. เก็บขอมูลลักษณะทางลําตน โดยบันทึกขอมูลดังน้ี 

1.1 ขนาดโคนลําตนกาแฟในระดับสูงจากพื้นดิน 10 ซม. 

1.2 ขนาดทรงพุม 2 ดานในทิศตรงกันขามจากน้ันนํามาหาคาเฉลี่ย และขนาดความสูงตน  

จากน้ันนําขอมูลไปหาคาพื้นที่ผิวทรงพุม 

1.3 จํานวนกิ่งหลัก และกิ่งแขนงทั้งตน 

1.4 ลักษณะกิ่งแขนง ไดแก ความยาวกิ่ง จํานวนขอตอกิ่ง ความยาวปลอง และจํานวนใบตอ 

กิ่ง โดยสุมวัดตนละ 8 กิ่ง เปนกิ่งดานบนและลางใน 4 ทิศทางรอบทรงพุม 

2. ขอมูลการใหผลผลิตของตนกาแฟ 

2.1 จํานวนกิ่งแขนงที่ติดดอกและผลทั้งหมด เพื่อนําไปคํานวณคารอยละกิ่งที่ติดดอก และผล 
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2.2 จํานวนกลุมผลและกลุมดอกทั้งตน เพื่อนําไปประเมินปริมาณผลผลิตตอตน 

2.3 จํานวนกลุมผลและกลุมดอกตอกิ่ง จํานวนผลตอกลุม โดยสุมวัดตนละ 8 กิ่ง เปนกิ่ง 

ดานบนและลางใน 4 ทิศทางรอบทรงพุม 

3. ขอมูลผลผลิตผลกาแฟสด  ผลกาแฟแหง และกาแฟสาร 

3.1 ผลกาแฟสด 

เก็บผลกาแฟทั้งกิ่งในระยะที่มีผลสีเขียวในกิ่งไมเกินรอยละ 30 โดยสุมวัดตนละ 8 กิ่ง เปนกิ่ง 

ดานบนและลางใน 4 ทิศทางรอบทรงพุม นํามาคัดแยกตามระยะการสุกแกเปน 4 กลุม ไดแก ผลสีเขียว ผลสี

สม ผลสีแดง และผลสีแดงเขม นํามาลอยนํ้าเพื่อคัดแยกเมล็ดกาแฟเสียออก  บันทึก จํานวน นํ้าหนักผล ขนาด

ผลดานความกวาง-ความยาวผล วัดสีของผลในระบบ (L* a* b*)  โดยใชเครื่องวัดสี ( Hunter lab, Míníscan 

U.S.A )  แปลผลดังน้ี  

คา L* ใกล 0 วัตถุมีสีทึบ   คา L* เปนบวก วัตถุมีสีขาว 

คา a* เปนบวก วัตถุมีสีแดง  คา a* เปนลบ วัตถุมีสีเขียว 

คา b* เปนบวก วัตถุมีสีเหลือง  คา b* เปนลบ วัตถุมีสีนํ้าเงิน 

 3.2 ผลกาแฟแหง 

 นําผลกาแฟจากขอ 3.1 ไปตากแหงโดยแยกตามระยะการสุกแกของผล จนกระทั่งผลแหง 

จากน้ันนํามาวัดลักษณะเชิงปริมาณของกาแฟแหง เหมือนขอ 3.1 และนํามาหาเปอรเซ็นตนํ้าหนักแหงผล

กาแฟในแตละระยะการสุกแก 

 3.3 เมล็ดกาแฟสาร 

  นํากาแฟแหงจากขอ 3.2 มากะเทาะเปลือก เพื่อแยกสวนเปลือกและเน้ือแหงออก คํานวณ

เปอรเซ็นตนํ้าหนักแหงของเปลือกและเมล็ดกาแฟสาร จากน้ันนํามาวัดลักษณะเชิงปริมาณของกาแฟสาร 

เหมอืนขอ 3.2 และวัดลักษณะทางเคมี ไดแก ปริมาณคาเฟอีนในเมล็ดกาแฟเพือ่หาความสมัพันธกับลักษณะ

เชิงปริมาณตามรปูแบบการผลิต ไดแก  

กิจกรรมท่ี 2 การจัดการธาตุอาหารพืชโดยใชวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตรตอผลผลิต และคุณภาพของเมล็ด

กาแฟในระบบวนเกษตร จังหวัดอุตรดิตถ 

ตามวัตถุประสงคขอท่ี 1 เพื่อศึกษารปูแบบการผลิตกาแฟคุณภาพในระบบวนเกษตรจงัหวัดอุตรดิตถ  

 

 ศึกษาการจัดการปุยอินทรีย ปุยเคมี ปูนทางการเกษตร และการคลุมดินตอการเจริญเติบโตและ

ผลผลิตของกาแฟพันธุโรบัสตา ไดมีการทดลองทั้ งในหองปฏิบัติการ แปลงทดลอง โดยใชพื้นที่และ

หองปฏิบัติการของคณะเกษตรศาสตรเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยราชภัฏอุตรดิดถ  และพื้นที่สวน คุณมาลี 

พรมใต ต.ผามูบ อ.ลับแล จ.อุตรดิตถ  โดยแบงเปน 2 การทดลอง  
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การทดลองท่ี 2.1  การศึกษาเปรียบเทียบคุณสมบัติทางดานธาตุอาหารหลักของพืชในปุยอินทรียจาก 

กระบวนการหมักโดยใชวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตร (กากเมล็ดกาแฟ และกากตะกอนออย) 

วัสดุและอุปกรณ ไดแก  

1) สารเรงซุปเปอร พด.3                              1    ซอง 

2) สารเรงซุปเปอร  พด.1                                 1    ซอง 

3) ปุยอินทรียสกัดจากปลา     1    ขวด 

4) EM   ขนาด 1ลิตร                                       1    ขวด     

5) MOLASSES  ขนาด 10 ลิตร           1    ถัง                  

6) ปุยยูเรีย                 2   กิโลกรัม 

7) กากเมล็ดกาแฟ     50    กิโลกรัม 

8) กากตะกอนออย     50    กิโลกรัม 

9) มูลวัว      30  กิโลกรัม 

10) รํา                 10  กิโลกรัม 

วิธีการ 

1. เตรียมวัสดุที่ใชในการหมักคือกากตะกอนออยและเปลือกเมล็ดกาแฟ 

2. ทําการกอบล็อกอิฐมอญ สูงประมาณ 60 เซนติเมตร เพื่อใชในการหมักปุย 

3. ผสมสาร พด.1 และ สาร พด.3 ในถังนํ้า และผสมกากนํ้าตาลในทั้ง 2 ถัง อยางละ 5 ลิตร และใส

ปุยยูเรีย อยางละ 1 กิโลกรัมในทั้ง 2 ถัง ใส EM ลงในถังอยางละ 500 มิลลิลิตร ใสปุยอินทรียสกัดจากปลา ถัง

ละ 100 มิลลิลิตร และ คนสารใหเขากัน 

4. ปูพื้นบออิฐหมักปุยดวยมูลวัว 6 กิโลกรัม ทั้ง 2บอ รดดวยนํ้าหมักที่ทําการผสมไวทั้ง 2 ชนิด บอที่ 

1 ใสเปลือกเมล็ดกาแฟ และ บอที่ 2 ใสกากตะกอนออย อยางละ 2 กิโลกรัม รดดวยนํ้าหมักอีกครั้ง ใสรําโรย

ใหทั่วทั้งบอหมักปุยทั้ง 1 และ 2 จํานวน 2 กิโลกรัม ทําซ้ําอีก 4 ครั้ง และโรยดวยรํา 

5. ปดดวยผายางเพื่อใหกระบวนการหมักมีประสิทธิภาพ และทําการกลับปุยและรดนํ้าทุกๆ 15 วัน 

ตรวจเช็คการเปลี่ยนแปลงทุก 15 วัน  เก็บตัวอยาง และวัดอุณหภูม ิ

การเก็บขอมูลของปุยที่ทําการหมัก ทําการบันทึกขอมูลทุก 15 วันหลังกระบวนการหมัก ไดแก 15 วัน

, 30 วัน และ 45 วันหลังกระบวนการหมักเสร็จสมบูรณ ซึ่งบันทึกขอมูลตาง ๆ ดังน้ี 

1) วิเคราะหคุณสมบัติ ของธาตุอาหารพืชในวัสดุที่ใชในการหมักปุยอินทรีย  

2) บันทึกขอมูลอุณหภูมิภายนอก และ อุณหภูมิภายในของกองปุยหมัก  

3) การวิเคราคา EC และ คา pH และปริมาณธาตุไนโตรเจน ธาตุฟอสฟอรัส และธาตุ 

โพแทสเซียมในกองปุยหมัก  15,  30  และ 45 วันหลังจากผานกระบวนการหมัก 

การทดลองท่ี  2.2 การจัดการปุยอินทรีย ปุยเคมี และปูนทางการเกษตร รวมกับการคลุมดินตอการ 

เจริญเติบโตผลผลิต และคุณภาพผลผลิตของกาแฟพันธุโรบัสตาในจังหวัดอุตรดิตถ 
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ทดลองในสวนของเกษตรกรโดยการเปรียบเทียบสูตรตางๆ ทั้งปุยอินทรีย ปุยเคมี และปูนทาง

การเกษตร รวมกับการคลุมดิน ที่มีอิทธิพลตอการเจริญเติบโต ผลผลิต และคุณภาพผลผลิตของกาแฟพันธุโร

บัสตา ในอําเภอลับแล จังหวัดอุตรดิตถ เพื่อเปนแนวทางในการจัดการทางดานดินและปุยของเกษตรกรผูปลูก

กาแฟในระบบวนเกษตรอีกทางหน่ึง  การวางแผนการทดลองแบบสุมสมบูรณ (CRD) ประกอบดวย ปุยอินทรีย

จากกากตะกอนออย ปุยอินทรียจากเปลือกเมล็ดกาแฟ  ปุยเคมีสูตร 15 – 15 – 15 และปูนทางการเกษตร 4 

ปจจัยหลัก รวมกับ 2 ปจจัยรองไดแก การคลุมดินโคนตนดวยตนกลวย และไมคลุมดิน รวมทั้งหมด  10 

กรรมวิธี ๆ ละ 3 ซ้ําๆ ละ 1 ตน รวม 30 ตน โดยใชตนกาแฟพันธุโรบัสตา อายุ 3 ป  เปนพืชทดสอบ ดังน้ี 

กรรมวิธี  1 ไมใสปุย (ควบคุม) 

กรรมวิธี  2 ไมใสปุย (ควบคุม) คลุมโคนตน  อัตรา  3 กิโลกรัม/ตน 

กรรมวิธี  3 ใสปุยหมักจากตะกอนออย     อัตรา 1,500 กรัม/ตน 

กรรมวิธี  4 ใสปุยหมักจากตะกอนออยและคลุมโคนตนอตัรา1,500กรัม/ตน และคลุมโคน 3 กิโลกรัม 

กรรมวิธี  5 ใสปุยหมักจากเปลือกกาแฟ  อัตรา 1,500 กรัม/ตน 

กรรมวิธี  6 ใสปุยหมักจากเปลือกกาแฟและคลุมโคนตนอัตรา 1,500กรัม/ตนและคลุมโคน 3 กิโลกรัม 

กรรมวิธี  7 ใสปุยเคมี สูตร15-15-15  อัตรา 1,500 กรัม/ตน 

กรรมวิธี  8 ใสปุยเคมี สูตร15-15-15และคลุมโคนตนอัตรา 1,500กรัม/ตนและคลุมโคน 3 กิโลกรัม 

กรรมวิธี  9 ใสปูนทางการเกษตร   อัตรา 1,500 กรัม/ตน 

กรรมวิธี  10 ใสปูนทางการเกษตรและคลุมโคนตน อัตรา 1,500กรัม/ตนและคลุมโคน 3 กิโลกรัม 

เก็บขอมูลความช้ืนในดิน  และการเจริญเติบโต และผลผลิตกาแฟหลังจากใหปุย ดังน้ี 

1. บันทึกการเจริญเติบโตทางดานความสูง ขนาดลําตน ขนาดทรงพุม ของตนกาแฟ  

2. วัดปริมาณคลอโรฟลลของในใบกาแฟ 

3. ปริมาณผลผลิต และคุณภาพผลผลิตของกาแฟ 

4. เปอรเซ็นตชีวมวล (Biomass) ในเมล็ดกาแฟ 

 

กิจกรรมท่ี 3 การศึกษารูปแบบการจัดการเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวและการเก็บรักษาเมล็ดกาแฟ 

ตามวัตถุประสงคขอท่ี 2 เพื่อศึกษารูปแบบการจัดการเพื่อลดความสูญเสียหลังการเกบ็เกี่ยว และการ 

เก็บรักษาเมล็ดกาแฟ 

วัตถุดิบ เก็บตัวอยางกาแฟสายพันธุโรบสัตาจากสวนกาแฟ ที่มีพื้นทีป่ลกูอยูในเขตอําเภอลับแล ใน

จังหวัดอุตรดิตถ โดยเก็บเกี่ยวผลผลิตในชวงเดือนธันวาคม-เดือนกุมภาพันธ 2562  

อุปกรณและเครื่องมือ ไดแก 

1. เครื่องมอืที่ใชในการวิเคราะหทางกายภาพ 
   1) เครื่องวัดคาสี (hunter Lab) ย่ีหอ colour Flex รุน Miniscan Xp puls 

   2) เครื่องวัด water activity (aw)  
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 2 อุปกรณและเครื่องมือที่ใชในการวิเคราะหทางเคม ี

 1) เครื่องช่ังไฟฟา ทศนิยม 4 ตําแหนง (analytical balance) 

2) ถวยสําหรับหาความช้ืน (moisture can) 

3) ตูอบลมรอน (hot air oven) 

4) โถดูดความช้ืน (desiccators) 

5) คีมคีบ (tong) 

6) ถวยครูซิเบลิ (crucible) 

7) แทนใหความรอน (hot plate) 

8) เตาเผา (muffle furnace) ย่ีหอ carbolite รุน control 2 

9) เครื่องยอยโปรตีน ย่ีหอ gerhardt รุน rapidest 

10) เครื่องกลั่นไนโตรเจน ย่ีหอ gerhardt รุน VAPODEST 30 

11) ขวดรูปชมพู (erlenmeyer flask) 

12) ปเปต (pipette) 

13) ลูกยางดูดปเปต (rubber bulb) 

14) กรวยกรอง (funnel) 

15) กระดาษกรอง เบอร 4 (filter paper) 

16) บีกเกอร (beaker) 

17) กระบอกตวง (cylinder) 

18) เครื่องวัดความเปนกรด-ดาง (pH meter) ย่ีหอ SI Analytice รุน Lab 

19) ขวดวัดปริมาตร (volumetric flask) 

20) บิวเรต (burette) 

21) แทงแกวคนสาร (glass rod) 

22) กรวยแยก (separator funnel) 

23) ถวยระเหย (evaporator dish) 

24) กรวยบูซเนอร (buchner funnel) 

25) กระจกนาฬิกา (watch glass) 

26) อางควบคุมอุณหภูมิ (water bath) 

27) หลอดแกว (test tube) 

3. สารเคม ี

1) สารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด (sodium hydroxide) 

2) กรดไฮโดรคลอรกิ (hydrochloric acid) 

3) กรดซลัฟูรกิ (sulfuric acid) 

4) สารละลายเมทลิีนบลู (methylene blue) 
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5) ฟนอลฟทาลีน (phenolphthalein) 

6) ไดเอทิลอเีทอร (diethyether) 

7) ปโตเลียมอเีทอร (petroleum ether) 

8) เอทานอล (ethanol) 

9) กรดบอริก (boric acid) 

10) เมทธานอล (mettanol) 

11) โซเดียมคารบอเนต (sodium carbonate) 

วิธีดําเนินการ 

 การทดลองท่ี 3.1 การศึกษารูปแบบการจัดการเพื่อลดความสูญเสียหลังการเกบ็เกี่ยวเมล็ดกาแฟ 

 สุมเก็บตัวอยางเมล็ดกาแฟโรบสัตาผลสด หรือผลเชอรจีากแปลงเกษตรกรในพื้นทีอ่ําเภอลบัแล 

จังหวัดอุตรดิตถ ที่มีอายุเหมาะสมสําหรับการเก็บเกี่ยว มาทําความสะอาดคัดเมล็ดเพื่อกําจัดสิง่เจือปนออก 

และวางแผนการเพื่อศึกษากรรมวิธีการลอยและไมลอยนํ้ารวมกับการใชบรรจุภัณฑที่แตกตางกัน โดยวาง

แผนการทดลองแบบ 3 x 2 Factorial in CRD ปจจัยที่ทําการศึกษาไดแก  

 ปจจัย 1 กรรมวิธี ไดแก กรรมวิธีการไมลอยผลกาแฟสดในนํ้า และกรรมวิธีการลอยผลสดในนํ้า  

 ปจจัย 2 บรรจุภัณฑ ไดแก กระสอบปาน กระสอบพลาสติก และกระสอบพลาสติกรวมกับถุงโพลีโพ

รพิลีน 

 นําเมล็ดกาแฟไปบรรจุถุง/ภาชนะตามแผนการทดลองที่วางไวในกรรมวิธีละ 5 กก.ทําการทดลอง 2 

ซ้ํา เมื่อบรรจุถุงเรียบรอยแลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง (30 องศาเซลเซียส) สุมตัวอยางเพื่อวิเคราะห

คุณภาพทางดานกายภาพ และเคมี ในเดือนที่ 0, 3 และ 6 ดังน้ี 

 

กรรมวิธี 1 ไมลอยผลกาแฟสดในนํ้า บรรจุกระสอบปาน 

กรรมวิธี 2 ไมลอยผลกาแฟสดในนํ้า บรรจุกระสอบพลาสติก 

กรรมวิธี 3 ไมลอยผลกาแฟสดในนํ้า บรรจุกระสอบพลาสติกรวมกับถุงโพลีโพรพิลีน 

กรรมวิธี 4 ลอยผลกาแฟสดในนํ้า บรรจุกระสอบปาน 

กรรมวิธี 5 ลอยผลกาแฟสดในนํ้า บรรจุกระสอบพลาสติก 

กรรมวิธี 6 ลอยผลกาแฟสดในนํ้า บรรจุกระสอบพลาสติกรวมกับถุงโพลีโพรพิลีน 

จากน้ันนําไปวิเคราะหคุณภาพ ดังน้ี 

- คาสี L* a* b* ในระบบ Hunter lab ย่ีหอ colour flex รุน miniscan X puls 

- คา water activity (aw) ย่ีหอ Stable micro TA.Xt.plus 

- ปรมิาณความช้ืน (AOAC, 1990) 

- ปริมาณสารโอคราทอกซิน  
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 การทดลองท่ี 3.2 การศึกษารปูแบบการจัดการเพื่อลดความสูญเสียหลังการเกบ็เกี่ยวเมล็ดกาแฟโร

บัสตา 

 สุมเก็บตัวอยางเมล็ดกาแฟโรบัสตาจากแปลงเกษตรกรในพื้นที่อําเภอลับแล จังหวัดอุตรดิตถ นํา

เมล็ดกาแฟมาทําความสะอาดคัดเมล็ดเพื่อกําจัดสิ่งเจือปนออกและนําเมล็ดกาแฟไปตากแดดเปนระยะเวลา 

14 วัน (ความช้ืนของเมล็ดกาแฟไมเกินรอยละ 13  จากน้ันนําเมล็ดกาแฟไปกะเทาะเปลือกดวยเครื่องจนได

เปนเมล็ดกาแฟสาร สุมตัวอยางเมล็ดกาแฟสาร เพื่อศึกษากรรมวิธีการกําจัดแมลงและบรรจุภัณฑ โดยวาง

แผนการทดลองแบบ 3 x 2 Factorial in CRD ปจจัยที่ทําการศึกษาไดแก  

 ปจจัย 1 กรรมวิธีกําจัดแมลง ไดแก กรรมวิธีแบบด้ังเดิม (การตากแดด) การใชความรอน และการ

ใชความเย็น 

 ปจจัย 2 บรรจุภัณฑ ไดแก กระสอบพลาสติก และถุงสุญญากาศ 

 นําเมล็ดกาแฟไปบรรจุถุง/ภาชนะตามแผนการทดลองที่วางไวในกรรมวิธีละ 5 กก.ทําการทดลอง  2 

ซ้ํา เมื่อบรรจุถุงเรียบรอยแลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง (30 องศาเซลเซียส) สุมตัวอยางเพื่อวิเคราะห

คุณภาพทางดานกายภาพ และเคมี ในเดือนที่ 0, 3 และ 6 ดังน้ี 

 กรรมวิธี 1 ตากแดด (14-20 วัน) บรรจุกระสอบพลาสติก 

 กรรมวิธี 2 ตากแดด (14-20 วัน) บรรจุถุงสุญญากาศ 

 กรรมวิธี 3 ความรอน อุณหภูมิ 75  oซ นาน 2 ช่ัวโมง บรรจุกระสอบพลาสติก 

 กรรมวิธี 4 ความรอน อุณหภูม ิ75  oซ นาน 2 ช่ัวโมง บรรจุถุงสุญญากาศ 

 กรรมวิธี 5 ความเย็น  อุณหภูมิ -18 oซ นาน 48 ช่ัวโมง บรรจุกระสอบพลาสติก 

 กรรมวิธี 6 ความเย็น  อุณหภูมิ -18 oซ นาน 48 ช่ัวโมง บรรจุถุงสุญญากาศ 

จากน้ันนําไปวิเคราะหคุณภาพดังน้ี 

- คาสี L* a* b* ในระบบ Hunter lab ย่ีหอ colour flex รุน miniscan X puls 

- คา water activity (aw) ย่ีหอ Stable micro TA.Xt.plus 

- การหาขอบกพรองในเมล็ดกาแฟ (เมล็ดกาแฟโรบัสตา มกษ. 5007-2661) 

- ปรมิาณความช้ืน (AOAC, 1990) 

- ปรมิาณคาเฟอีน 

- ปริมาณสารโอคราทอกซิน  
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กิจกรรมท่ี 4  การจัดทําคูมือการเรียนรูการผลิตกาแฟคุณภาพในระบบวนเกษตร 

ตามวัตถุประสงคขอท่ี 3 เพื่อสรางสื่อความรูการผลิตกาแฟคุณภาพในระบบวนเกษตร  

1. วิเคราะหการเรียนรูจากกิจกรรมที่ 1 ถึง 3 จากน้ันทําการสรางคูมือ และการนําไปใชในการจัดการ

เรียนรู  

2. ตรวจสอบคูมือ และมีการแกไข โดยใหผูทรงคุณวุฒิตรวจประเมินสื่อ และกําหนดสื่อเปน 5 ระดับ 

3. การนําคูมือมาทดลองใช โดยการนําไปใชประกอบการถายทอดเทคโนโลยีกับกลุมเกษตรกรที่มี

ความสนใจในดานกาแฟ  และประเมินความพึงพอใจเกี่ยวกับการใหความรูเรื่องการปลูกกาแฟระบบวนเกษตร 

จังหวัดอุตรดิตถ  

4.  นําผลการประเมินจากขอที่ 3 มาปรับปรุงคูมือการเรียนรู เพื่อใหเกษตรกรสามารถเรียนรูไดดวย

ตนเอง 

5. ประเมินคูมือ “การปลูกกาแฟโรบัสตาในระบบวนเกษตร” จังหวัดอุตรดิตถ  

 

เครื่องมือท่ีใชในการเก็บรวบรวมขอมูล 

การเก็บรวบรวมขอมูล เพื่อตอบสนองวัตถุประสงคของการวิจัยโดย 

1. ใชการสัมภาษณ  การสํารวจ  กลุมตัวอยางเกษตรกรที่มีการผลิตกาแฟในรูปแบบตางๆ และการ

เขตกรรมในสวน 

2.  แบบบันทึกขอมูลผลการทดลองตามแผนการทดลองทางการเกษตร/อุตสาหกรรมเกษตร 

3.  แบบประเมินสื่อการเรียนรูการผลิตกาแฟในระบบวนเกษตร และแบบสอบถามความพึงพอใจใน

การจัดฝกอบรม/ถานทอดเทคโนโลยี และสือ่ที่ใช 

การตรวจสอบความถูกตองของขอมูล 

การรวบรวมองคความรูและประสบการณดานการผลิตกาแฟในระบบวนเกษตร ใชวิธีการวิเคราะห

เน้ือหา (Content Analysis) โดยการนําขอมูลที่ เก็บรวบรวมได จากการสัมภาษณทั้งหมดมาพิจารณา

รายละเอียดและจัดกลุมเปนประเด็นสําคัญ  และนํามาตรวจสอบความถูกตองของขอมูลดวยการใชแผนการ

ทดลองทางการเกษตร/อุตสาหกรรมเกษตร ดวยการใชเครื่องมืออุปกรณทางวิทยาศาสตรเกษตรวิเคราะหใน

หองปฏิบัติการ นําไปตรวจสอบยอนกลับกับ เกษตรกร / ผูเช่ียวชาญ ดานการผลิต การสรางสื่อการเรียนรู 

การวิเคราะหขอมูล  

การตรวจสอบวิเคราะหวิเคราะหขอมูลดวยวิธีการทางสถิติ และเปรียบเทียบความแตกตางระหวางสิ่ง

ทดลองโดยใชโปรแกรมสถิติสําเร็จรูป จากน้ันนํามาทําตารางรายงานผลการทดลอง 

 

 


