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บทท่ี 3  
วิธีดําเนินการวิจัย 

 

การสํารวจพื้นที่เพาะปลูกกาแฟพันธุโรบัสตา 
ทําการคัดเลือกกาแฟที่เพาะปลูกในระบบวนเกษตรในพื้นที่ ตําบลแมพูล อําเภอลับแล, ตําบลบานดาน

นาขาม  อําเภอเมือง และ ตําบลนางพญา อําเภอทาปลา จังหวัดอุตรดิตถ แสดงดังภาพที่ 3.1 
 

 
 
ภาพท่ี 3.1 พื้นที่ศึกษาวิจัยสํารวจกาแฟพันธุโรบัสตาในระบบนิเวศวนเกษตร พื้นทีท่ิวเขาผปีนนํ้าตะวันออก 

จังหวัดอุตรดิตถ 
 

การเกบ็ตัวอยางกาแฟพันธุโรบัสตา  
การสุมเก็บตัวอยางตัวอยางกาแฟพันธุโรบัสตาจากสวนที่ทําการคัดเลือกไว  งานวิจัยน้ีเลือกใชการ

ทดลองแบบสุมภายในบล็อคสมบูรณ เน่ืองจากเปนแผนการทดลองที่ใชกับหนวยทดลองที่มีลักษณะแตกตาง
กัน (งานวิจัยน้ีจะเลือกมาเพียงบล็อกเดียว) โดยจัดกลุมแปลงทดลองใหแปลงทดลองที่มีความอุดมสมบูรณของ
ดินใกลเคียงกัน อยูในบล็อคเดียวกัน น่ันคือหนวยทดลองที่อยูภายในบล็อคเดียวกันมีลักษณะคลายคลึงกัน 
และหนวยทดลองที่อยูตางบล็อคมีลักษณะแตกตางกัน บล็อคเปนบล็อคสมบูรณ คือ ภายในแตละบล็อค จะมี
ครบทุกทรีทเมนต โดยทําการเก็บตัวอยางกาแฟพันธุโรบัสตาที่เพาะปลูกในระบบวนเกษตรจังหวัดอุตรดิตถ
ทั้งหมด 3 พื้นที่อําเภอ ไดแก ตําบลแมพูล อําเภอลับแล, ตําบลบานดานนาขาม อําเภอเมือง และ ตําบล
นางพญา อําเภอทาปลา โดยตัวอยางที่จะนํามาศึกษาเปนเมล็ดกาแฟสด และเมล็ดกาแฟที่ผานการค่ัวแลว 

ชวงเวลาการเก็บตัวอยางเลือกเก็บตัวอยางในชวงที่กาแฟออกเปนรุนแรกของแตละพื้นที่เพื่อที่จะได
เมล็ดกาแฟที่สมบูรณที่สุด โดยตําบลแมพูล อําเภอลับแล เก็บตัวอยางชวงเดือน สิงหาคม–กันยายน, ตําบล
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บานดานนาขาม อําเภอเมือง เก็บตัวอยางชวงเดือน สิงหาคม–กันยายน–ตุลาคม และ ตําบลนางพญา อําเภอ
ทาปลา เก็บตัวอยางชวงเดือน มกราคม–กุมภาพันธ ซึ่งผลผลิตในแตละพื้นที่จะออกไมพรอมกัน 
 

การคัดเลือกกาแฟพนัธุโรบัสตาจากแหลงอืน่เพื่อเปรียบเทียบ 
ทําการคัดเลือกกาแฟพันธุโรบัสตาจากกลุมเกษตรกร วิสาหกิจชุมชน หรือเอกชนรายยอยที่ผลิตกาแฟ

พันธุโรบัสตาและจําหนายใหกับรานกาแฟในภาคเหนือ โดยการคัดเลือกจากแหลงปลูกที่ใชสายพันธุโรบัสตา 
จากพื้นที่ที่มีระดับความสูงจากระดับนํ้าทะเลใกลเคียงกัน และอยูในระนาบเสนศูนยสุตรใกลเคียงกันใหมาก
ที่สุด เพื่อนําเอากาแฟมาเปนตัวอยางศึกษาเปรียบเทียบกับกาแฟพันธุโรบัสตาที่เพาะปลูกในระบบวนเกษตร
จังหวัดอุตรดิตถ 

งานวิจัยน้ีเลือกกาแฟค่ัวพันธุโรบัสตาที่มีแหลงปลูกจากจังหวัดแพร และจังหวัดตาก 
 

การวิเคราะหขอมูล  
การวิเคราะหขอมูลในการวิเคราะหองคประกอบทางเคมี การวิเคราะหขอมูลใชโปรแกรมสําเร็จรูป 

SPSS for Windows โดยการศึกษาไดทาการทดลองซ้ํา 3 ครั้ง แสดงผลเปนคาเฉลี่ย ± คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
สถิติที่ใชสําหรับการทดสอบคือ One Way ANOVA ที่ระดับความเช่ือมั่น p < 0.05 โดยเปรียบเทียบความ
แตกตางระหวางสารตัวอยางกับสารมาตรฐาน 

 
ตอนที่ 1  เพื่อศกึษาลกัษณะทางกายภาพของผลเมล็ดกาแฟดบิและคั่วของพนัธุโรบัสตาผลิต
ในจังหวัดอตุรดิตถและกาแฟพันธุโรบัสตาจากแหลงอื่น  

1. กลุมตัวอยาง 
– เมล็ดกาแฟสดและเมล็ดกาแฟค่ัวของจังหวัดอุตรดิตถและจากแหลงอื่น 

2. เครื่องมือที่ใชในการวิจัย  
– เครื่องวัดสี  

3. การเก็บรวบรวมขอมูล / การดําเนินการทดลอง 
– การตรวจสอบขนาด  
– การตรวจสอบความช้ืน 
– การตรวจสอบส ี

 
ตอนที่ 2  เพื่อตรวจสอบหาองคประกอบทางเคมี สารสําคัญ และสารที่ใหกลิ่นที่พบในเมล็ด
กาแฟคั่วของพันธุโรบัสตาของจังหวัดอุตรดิตถและกาแฟพันธุโรบัสตาจากแหลงอื่น 

1. ประชากรและกลุมตัวอยาง  
– เมล็ดกาแฟสดและเมล็ดกาแฟค่ัวของจังหวัดอุตรดิตถและจากแหลงอื่น 

2. เครื่องมอืที่ใชในการวิจัย  
– เครื่องสเปกโทรโฟโตมิเตอร  
– เครื่องแกสโครมาโตกราฟ (GC)  
– เครื่องโครมาโตกราฟเหลวสมรรถนะสูง (HPLC) 
– เครื่องเฟรมอะตอมไมเซชัน (Flame AAS) 
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– เครื่องสกัดไขมัน 
3. การเกบ็รวบรวมขอมลู / การดําเนินการทดลอง 

– การวิเคราะหปริมาณเสนใย โปรตีน ไขมัน และแรธาตุในเมล็ดกาแฟสด 
– การสกัดคาเฟอีนและการวิเคราะหปรมิาณคาเฟอีนในเมลด็กาแฟสดและเมล็ดกาแฟค่ัว 
– การวิเคราะหหาสารใหกลิ่นในเมล็ดกาแฟค่ัว 

 
ตอนที่ 3  เพื่อวิเคราะหหาปริมาณสารตานอนุมูลอสิระและฤทธิต์านอนุมูลในในเมล็ดกาแฟคั่ว
ของพนัธุโรบัสตาของจังหวัดอุตรดติถและกาแฟพนัธุโรบัสตาจากแหลงอืน่ 

1. ประชากรและกลุมตัวอยาง  
– เมล็ดกาแฟสดและเมล็ดกาแฟค่ัวของจังหวัดอุตรดิตถและจากแหลงอื่น 

2. เครื่องมอืที่ใชในการวิจัย  
– เครื่องสเปกโทรโฟโตมิเตอร  
– เครื่องโครมาโตกราฟเหลวสมรรถนะสูง (HPLC) 

3. การเกบ็รวบรวมขอมลู / การดําเนินการทดลอง 
– การสกัดสารโฟลีฟนอล และฟลาโวนอยดจากเมล็ดกาแฟ 
– การวิเคราะหปริมาณโฟลีฟนอล และฟลาโวนอยดในเมล็ดกาแฟ 
– การตรวจสอบฤทธ์ิตานอนุมูลอิสระในเมล็ดกาแฟ 

 
ตอนที่ 4  เพื่อศกึษาผลของอณุหภูมิที่มีตอรสชาติของกาแฟและคาความเปนกรดเบสของน้ํา
กาแฟ 

1. ประชากรและกลุมตัวอยาง  
– เมล็ดกาแฟค่ัวของจังหวัดอุตรดิตถและจากแหลงอื่น 

2. เครื่องมอืที่ใชในการวิจัย  
– เครื่องวัดคาความเปนกรดดาง (pH Meter)  
– เทอรโมมเิตอร 

3. การเกบ็รวบรวมขอมลู / การดําเนินการทดลอง 
– การตรวจสอบคาความเปนกรดดางของนํ้ากาแฟที่อุณหภูมิตางๆ 

 
ตอนที่ 5  เพื่อเปรียบเทียบสารสําคญัเพือ่การบงช้ีความโดดเดนระหวางเมล็ดกาแฟพนัธุโร
บัสตาของจังหวัดอตุรดติถเปรียบเทียบกบักาแฟพนัธุโรบัสตาจากแหลงอืน่ 

นําผลที่ไดจากการวิเคราะหตามจุดประสงคขอที่ 1–4 มาสังเคราะหเพื่อหาเอกลักษณเมล็ดกาแฟพันธุโร
บัสตาของจังหวัดอุตรดิตถ 
 


