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ภาคผนวก ก 
โครมาโตรแกรมของไตรกลีเซอไรดท่ีเหลือจากปฏิกิริยากลีเซอโรไลซีส 
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ภาคผนวก ข 
โครมาโตรแกรมของโมโนกลีเซอไรดท่ีเกิดข้ึนจากปฏิกิริยากลีเซอโรไลซีส 
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ภาคผนวก ค 
โครมาโตรแกรมของไดกลีเซอไรดท่ีเกิดข้ึนจากปฏิกิริยากลีเซอโรไลซีส 
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ภาคผนวก ง 
โครมาโตรแกรมของกรดไขมันท่ีเกิดข้ึนจากปฏิกิริยากลีเซอโรไลซีส 
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ภาคผนวก จ 
แมสสเปกตรัม 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Peak ที่มี Retention Time = 9.943 Peak ที่มี Retention Time = 13.238 Peak ที่มี Retention Time = 16.263 

Peak ที่มี Retention Time = 19.715 Peak ที่มี Retention Time = 23.356 Peak ที่มี Retention Time = 27.310 
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ภาคผนวก ฉ 

กราฟมาตรฐานของกรดลอริก 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



67 

 

ภาคผนวก ช 

กราฟมาตรฐานของกลีเซอไรดแตละชนิด 
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