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การศึกษารูปแบบการผลิตกาแฟคุณภาพในระบบวนเกษตรจังหวัดอุตรดิตถ    เพื่อใชเปนขอมูล

พื้นฐานนําไปสูการจัดการปจจัยการผลิตที่เหมาะสมใหไดแนวทางผลิตกาแฟที่มีเอกลักษณ ใหเปนพืชเศรษฐกจิ

ในระบบวนเกษตรใหมีคุณภาพความเปนและเกิดความย่ังยืนกับสิ่งแวดลอมในพื้นที่ผลิตตอไป  มีวัตถุประสงค 

3 ประการ คือ (1) เพื่อศึกษารูปแบบการผลิตกาแฟคุณภาพในระบบวนเกษตรจังหวัดอุตรดิตถ   (2) เพื่อศึกษา

รูปแบบการจัดการเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวและการเก็บรักษาเมล็ดกาแฟ และ (3) เพื่อสรางสื่อ

ความรูการผลิตกาแฟคุณภาพในระบบวนเกษตร  

กลุมตัวอยางเปนเกษตรกรผูผลิตกาแฟในระบบวนเกษตร ในพื้นที่ศึกษา อําเภอลับแล  อําเภอเมือง 

และอําเภอทาปลา จังหวัดอุตรดิตถ  โดยการทดลองทางการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร เพื่อใหทราบถึง
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บทคัดยอ 

การศึกษารูปแบบการผลิตกาแฟในระบบวนเกษตรตลอดหวงโซการผลิต มีวัตถุประสงคดังน้ี 1) เพื่อ

ศึกษาระบบการผลิตกาแฟและการจัดการธาตุอาหาร 2) เพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวและการเก็บ

รักษาเมล็ดกาแฟ และ 3) สรางสื่อความรูการผลิตกาแฟคุณภาพในระบบวนเกษตร 

วัตถุประสงคขอท่ี 1 ระบบการปลูกกาแฟเปรียบเทียบ 2 ปจจัย ไดแก 1) รปูแบบการปลกูกาแฟ  แบบ

เชิงเด่ียวกลางแจงไดรับแสงตลอดวัน  และการปลูกในระบบวนเกษตรไดรับความเขมแสงเฉลี่ยตลอดวัน

ประมาณรอยละ 67 และ 2) การไวกิ่งหลัก 2 รูปแบบ ไดแก การไวกิ่งหลักจํานวน 1 ถึง 5 กิ่ง และการไวกิ่ง

มากกวา 5 กิ่ง พบวาการปลูกกาแฟเชิงเด่ียวกลางแจงใหขนาดความกวางผล และนํ้าหนักผลของผลกาแฟสด 

ผลกาแฟแหง และเมล็ดกาแฟสารในระยะทีผ่ลสดสุกแกเต็มที่ดีกวาการปลูกในระบบวนเกษตร นอกจากน้ียังให

สีของผลกาแฟแหงออกแดงมากกวา แตไมมีผลกับปริมาณผลผลิตโดยรวมและปริมาณคาเฟอีนในกาแฟสาร  

การไวกิ่งหลักบนตนไมเกิน 5 กิ่ง สามารถเพิ่มการแตกกิง่แขนงไดดีกวา ใหนํ้าหนักของผลกาแฟสดและผลกาแฟ

แหงในระยะทีผ่ลสดสกุแกเต็มที่ดีกวา ในขณะที่การปลูกกาแฟในรมเงาไมผลในระบบวนเกษตรรวมกับการไว

กิ่งหลักบนตนมากกวา 5 กิ่ง ใหนํ้าหนักเปลือกมากกวา 

การศึกษาเปรียบเทียบคุณสมบัติทางดานธาตุอาหารหลักของพืชในปุยอินทรียจากกระบวนการหมัก

โดยใชวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตร ไดแก เปลือกเมล็ดกาแฟ และกากตะกอนออย พบวาคุณสมบัติทางดานธาตุ

อาหารหลักของพืชในปุยอินทรียจากเปลือกเมล็ดกาแฟมีปริมาณธาตุไนโตรเจน  ฟอสฟอรัส โพแทสเซียม สูง

กวาปุยอินทรียจากกากตะกอนออย สวนคุณสมบัติทางดานความเปนกรดเปนดาง 7.4 ถึง 7.6 และคาการนํา

ไฟฟาในปุยอินทรียทั้ง 2 ชนิดมีคาใกลเคียงกันอยูในระดับที่สามารถนําไปใชกับพืชได สวนการจัดการปุย

อินทรีย ปุยเคมี ปูนทางการเกษตร และการคลุมโคนในรูปแบบตางๆ ตอการเจริญเติบโต และผลผลิตของ

กาแฟพันธุโรบัสตา เพื่อเปนแนวทางในการลดตนทุนการผลิตทางดานดิน ปุย นํ้า ใหแกเกษตรกร ทําการ

ทดลองที่ อําเภอลับแล จังหวัดอุตรดิตถ วางแผนการทดลองแบบสุมสมบูรณมีทั้งหมด 10 กรรมวิธี ดังน้ี 

กรรมวิธี  1 ไมใสปุย(ควบคุม), กรรมวิธี  2 ไมใสปุย(ควบคุม) และคลุมโคนตน, กรรมวิธี  3 ใสปุยหมักจาก

ตะกอนออย อัตรา 1.5 กก./ตน, กรรมวิธี  4 ใสปุยหมักจากตะกอนออยและคลุมโคนตน, กรรมวิธี  5 ใสปุย

หมักจากเปลือกกาแฟ อัตรา 1.5 กก./ตน, กรรมวิธี  6 ใสปุยหมักจากเปลือกกาแฟและคลุมโคนตน, กรรมวิธี  

7 ใสปุยเคมี สูตร 15-15-15 อัตรา 1.5 กก./ตน, กรรมวิธี  8 ใสปุยเคมี สูตร15-15-15 และคลุมโคนตน, 

กรรมวิธี  9 ใสปูนทางการเกษตร อัตรา 1.5 กก./ตน และ กรรมวิธี  10 ใสปูนทางการเกษตรและคลุมโคนตน 

ใชกาแฟพันธุโรบัสตา อายุ 3 ป เปนพืชทดสอบ พบวาอัตราการเจริญเติบโตทางดานขนาดทรงพุม และขนาด

ลําตนของตนกาแฟพันธุโรบัสตาไมแตกตางกัน แตพบวาการใสปุยอินทรียจากเปลือกเมล็ดกาแฟ รวมกับการ

คลุมโคนตน มีอัตราผลสุกตอตนมากกวากรรมวิธีอื่นๆ อยางมีนัยสําคัญย่ิง  และมีนํ้าหนักเฉลี่ยตอเมล็ดมาก

ที่สุดเทากับ 1.87 กรัม นํ้าหนักเฉลี่ย 100 เมล็ดเทากับ 165.20 กรัม  และมคีาชีวมวลสูงสุด 13.30 เปอรเซ็นต  

วัตถุประสงคขอท่ี 2  ศึกษารูปแบบการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่ใชกรรมวิธีการจัดการและบรรจุ

ภัณฑที่แตกตางกันสําหรับการเก็บรักษาผลกาแฟแหงและเมล็ดกาแฟสารในระยะเวลา 6 เดือน ที่อุณหภูมิหอง 



สําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนในจังหวัดอุตรดิตถ ผลการทดลองพบวาผลกาแฟแหงที่ผานกรรมวิธีลอยนํ้าเพื่อคัด

ผลเสียทิ้งกอนนําไปตากแหงและบรรจุในกระสอบพลาสติกรวมกับถุงโพลีโพรพิลีน และกาแฟที่เก็บในรูปเมล็ด

กาแฟสารที่ผานกรรมวิธีการอบแหงดวยลมรอนอุณหภูมิ 75 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 ช่ัวโมง กอนนําไป

บรรจุในถุงสุญญากาศ สามารถลดการสูญเสียคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวไดไมนอยกวารอยละ 20 เมื่อเทียบปที่

ผานมา โดยในระหวางการเก็บรักษากาแฟทั้งสองรูปแบบมีการเปลี่ยนแปลงคาสี L* a* b* สัมพันธกับคา aw 

และความช้ืน (p<0.05) อยางไรก็ตามพบปริมาณความช้ืนนอยกวารอยละ 10 และไมพบการปนเปอนสารโอ

คราทอกซิน เอ ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 6 เดือน 

วัตถุประสงคขอท่ี 3  การสรางสื่อการเรียนรูเปนคูมือการผลิตกาแฟคุณภาพในระบบวนเกษตร 

เพื่อใหเกษตรกรไดเขาถึงองคความรูที่เปนประเด็นเรงดวน เปนปญหาหลักในโซอุปทานการผลิตกาแฟในพื้นที่ 

อยางทั่วถึง  นําไปใชกับเกษตรกรทั้ง 3 อําเภอที่มีการปลูกกาแฟในพื้นที่   ซึ่งสวนใหญนิยมปลูกกาแฟแบบ

ผสมผสานและขายผลผลิตในรูปผลสด  พบวาเกษตรกรทั้ง 3 อําเภอมีความรูในการผลิตกาแฟมากข้ึนรอยละ 

19.40 และมีความพึงพอใจในเน้ือหาคูมือดาน การปลูกเลี้ยงดูแลรักษาและการตัดแตงกิ่ง  การจัดการดินและ

ปุยกาแฟ  การจัดการมอดเจาะผลกาแฟ และการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวและการเก็บรักษา  ในภาพรวม

เทากับ 4.44   

คําสําคัญ กาแฟโรบัสตา ระบบปลูกเชิงเด่ียว ระบบวนเกษตร ปุยอินทรีย  การคลุมดิน วิทยาการหลังการเก็บ

เกี่ยว การเก็บรักษา บรรจุภัณฑ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Abstract 

The study on coffee production patterns in agroforestry systems throughout the 

production chain. The objectives as follows 1 )  To study the coffee production system and 

nutrient management 2) To reduce post-harvest and storage loss of coffee beans and 3) create 

learning media for farmers to produce quality coffee in an agroforestry system. 

Objective 1: The comparative study on productivity of robusta coffee growing  

systems with 2 factors, which are 1) Coffee growing as monocrop and planting in the 

agroforestry system received average light intensity throughout the day approximately 67% 

and 2) number of verticle branches per plant were 1 to 5 branches and more than 5 

branches. It was found that monoculture coffee planted increase in the weight of coffee 

fruit, dried coffee and coffee beans in a ripe period of fruit than grown in an agroforestry 

system. In addition, the coffee color is more reddish. But does not affect the yield and 

caffeine content of coffee. Maintaining a maximum of 5 branches on the tree can increase 

branching and had more weight of coffee fruit and dry coffee in a ripe period of fruit. While 

coffee growing in the shade of fruit trees in the agroforestry system with the addition of 

more than 5 main branches on the tree gives more pulp and outer skin.  

The purposes of this study compared organic fertilizer from fermented agricultural 

wastes which are coffee husk and filter cake by using a completely randomized design plan 

(CRD) in 10 treatments by robusta coffee age 3 years as a test plant. Treatment 1 control, 

Treatment 2 control and Mulching, Treatment 3  filter cake compost rate of 1.5 Kg./tree., 

Treatment 4 filter cake compost rate of 1.5 Kg./tree and Mulching, Treatment 5 coffee husk 

compost rate of 1.5 Kg./tree., Treatment 6 coffee husk compost and mulching, Treatment 7 

chemical fertilizer formula 15-15-15 rate of 1.5 Kg./tree., Treatment 8 chemical fertilizer 

formula 15-15-15 and Mulching, Treatment 9 Lime of agriculture rate of 1.5 Kg./tree., 

Treatment 10 Lime of agriculture and Mulching. The study revealed that the primary 

macronutrients in an organic fertilizer from the coffee bean husk was higher were 1.20 1.00 

and 1.03 %. In N-P-K respectively. The management of organic, chemical fertilizers, lime, and 

mulching on the growth of robusta coffee found that a growing rate of canopy and trunk of 

robusta coffee were not insignificant differences. While using coffee husk compost and 

mulching was high growth rate in fruits maturation, highest in seeds weight 1.867 g./ fruits, the 

average weight of 100 seeds 165.20 g. and biomass 13.30 percent. 



 Objective 2:  The objective of this research was to study the post-harvest 

management of robusta coffee. By studying different processes and packaging on dry coffee 

fruit and dried green coffee bean for community enterprises in Uttaradit Province. The results 

showed the dry fruit that was floating before sun drying and packaged in a plastic sack with 

a polypropylene bag had the best quality and coffee bean that processed by hot air oven 

75-degree celsius before packaged in a vacuum bag can reduce the loss of quality after 

harvesting up to 20 percent. The physical and chemical properties during storage showed 

that colour of L* a* b* of the coffee had a relation with aW and moisture content (p < 0.05), 

however the moisture content was less than 10 percent, and not found Ochratoxin A  in 6 

months period. 

Objective 3: Created learning media as a manual of coffee production in an agroforestry 

system. To enable farmers to access knowledge in an urgent issue that was a major problem 

in the coffee production supply chain, applied to farmers in 3 districts in Uttaradit that have 

coffee growing. It was found that farmers had more knowledge in coffee production by 19.40 

percent and were satisfied with the content of the manual in planting care and pruning, soil 

and fertilizer management, coffee berry borer management, post-harvest, and storage 

management was 4.44. 

Keywords: Robusta coffee, Monoculture system, Agroforestry system, Organic fertilizer, 

Mulching, Postharvest technology, Storage, Packaging 
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บรรจุภัณฑที่แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

102 

51 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (เมล็ดดี) ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธี 
และบรรจุภัณฑที่แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

105 

52 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (เมล็ดดํา) ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธี  
และบรรจุภัณฑที่แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

105 

53 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (เมล็ดแตก) ของเมล็ดกาแฟโรบสัตาทีใ่ชกรรมวิธีและ
บรรจุภัณฑที่แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

106 

54 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (เมล็ดไมสมบูรณ) ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใช 
กรรมวิธีและบรรจุภัณฑทีแ่ตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

106 

55 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (เมล็ดถูกแมลงทําลาย) ของเมล็ดกาแฟโรบสัตาที่ใช 
กรรมวิธีและบรรจุภัณฑที่แตกตางกันในระยะเวลาการเกบ็รกัษาที่อุณหภูมหิองนาน 6 เดือน 

107 

56 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (เมล็ดแหง) ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธี  
และบรรจุภัณฑที่แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

107 

 

 
 
 
 



สารบัญตาราง (ตอ) 
 

ตารางท่ี  หนา 
57 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (สิ่งแปลกปลอม) ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใช 

กรรมวิธีและบรรจุภัณฑทีแ่ตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 
108 

58 ผลการวิเคราะหคาความช้ืนของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธี และบรรจุภัณฑที่ 
แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

109 

59 ผลการวิเคราะหสารโอคราทอกซินของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธีและบรรจุภัณฑ 
ที่แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

110 

60 ผลการวิเคราะหปริมาณคาเฟอีนของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธีและบรรจุภัณฑที่
แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

110 

61 ขอมูลพื้นฐานของเกษตรกรผูปลูกกาแฟในอําเภอทาปลา   111 
62 การประเมินความรูเกษตรกรผูปลูกกาแฟอําเภอทาปลากอนการอบรม 112 
63 การประเมินความรูเกษตรกรผูปลูกกาแฟอําเภอทาปลาหลังการอบรม 113 
64 ความพึงพอใจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอําเภอทาปลาในหลกัสูตรและสื่อในการอบรม 114 
65 ขอมูลพื้นฐานของเกษตรกรผูปลูกกาแฟในอําเภอเมือง และอําเภอลบัแล 115 
66 การประเมินความรูเกษตรกรผูปลูกกาแฟอําเภอเมอืง และอาํเภอลับแลกอนการอบรม 116 
67 การประเมินความรูเกษตรกรผูปลูกกาแฟอําเภอเมอืง และอาํเภอลับแลหลังการอบรม 117 
68 ความพึงพอใจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟ อําเภอเมือง และอําเภอลับแลในหลักสูตรและ

สื่อในการอบรม 

118 

69 คุณภาพคูมือการผลิตกาแฟโรบัสตาในระบบวนเกษตรดานเน้ือหา 120 

70 คุณภาพคูมือการผลิตกาแฟโรบัสตาในระบบวนเกษตรดานสื่อสิ่งพิมพ 120 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



สารบัญภาพ 
 

ภาพท่ี  หนา 
1 ปุยอัดเม็ดและแบบไมอัดเม็ด 10 
2 แสดงลกัษณะทางกายภาพของกากตะกอนออย จากโรงงานนํ้าตาล 14 
3 แสดงการขัดสีเมล็ดกาแฟ และเปลือกเมล็ดกาแฟที่ผานกระบวนการขัดส ี 15 
4 ลักษณะกองปุยหมัก และลักษณะทางกายภาพของปุยหมัก 17 
5 การคลุมดินตนกาแฟโดยใชวัสดุที่มีในแปลงของเกษตรกร 19 
6 กิจกรรมการวิจัยในหวงโซการผลิตกาแฟ 32 
7 การผลิตกาแฟในระบบวนเกษตร อําเภอลบัแล จงัหวัดอุตรดิตถ 43 
8 ผลผลิตกาแฟในระบบวนเกษตร อําเภอลับแล จังหวัดอุตรดิตถ 48 
9 แสดงลักษณะทางกายภาพในชวงระหวางการหมัก ของปุยอินทรียจากเปลือกเมล็ด

กาแฟ และกากตะกอนออย  
79 

10 แสดงลักษณะทางกายภาพของปุยหมักที่พรอมนําไปใชใสตนกาแฟ 80 
11 แสดงอัตราการสุกแกของเมล็ดกาแฟพันธุโรบสัตา ภาพเมลด็กาแฟยังไมสกุแก และ 

เมล็ดกาแฟทีสุ่กแกแลวพรอมรอการเก็บเกี่ยวผลผลิต  
86 

12 แสดงลกัษณะทางกายภาพของตนกาแฟโรบสัตาที่ผลผลิตสกุแกพรอมเกบ็เกี่ยว 88 
13 แสดงลกัษณะทางกายภาพของขนาดผลกาแฟพันธุโรบัสตา 89 
14 การเปลี่ยนแปลงสีของเมล็ดกาแฟโรบัสตาในบรรจุภัณฑกระสอบพลาสติกทีร่ะยะการ 

เก็บรักษานาน 6 เดือน 
101 

15 การเปลี่ยนแปลงสีของเมล็ดกาแฟโรบัสตาในบรรจุภัณฑสญุญากาศที่ระยะการ 
เก็บรักษานาน 6 เดือน 

101 

 


