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บทคัดยอ 

การศึกษารูปแบบการผลิตกาแฟในระบบวนเกษตรตลอดหวงโซการผลิต มีวัตถุประสงคดังน้ี 1) เพื่อ

ศึกษาระบบการผลิตกาแฟและการจัดการธาตุอาหาร 2) เพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวและการเก็บ

รักษาเมล็ดกาแฟ และ 3) สรางสื่อความรูการผลิตกาแฟคุณภาพในระบบวนเกษตร 

วัตถุประสงคขอท่ี 1 ระบบการปลูกกาแฟเปรียบเทียบ 2 ปจจัย ไดแก 1) รปูแบบการปลกูกาแฟ  แบบ

เชิงเด่ียวกลางแจงไดรับแสงตลอดวัน  และการปลูกในระบบวนเกษตรไดรับความเขมแสงเฉลี่ยตลอดวัน

ประมาณรอยละ 67 และ 2) การไวกิ่งหลัก 2 รูปแบบ ไดแก การไวกิ่งหลักจํานวน 1 ถึง 5 กิ่ง และการไวกิ่ง

มากกวา 5 กิ่ง พบวาการปลูกกาแฟเชิงเด่ียวกลางแจงใหขนาดความกวางผล และนํ้าหนักผลของผลกาแฟสด 

ผลกาแฟแหง และเมล็ดกาแฟสารในระยะทีผ่ลสดสุกแกเต็มที่ดีกวาการปลูกในระบบวนเกษตร นอกจากน้ียังให

สีของผลกาแฟแหงออกแดงมากกวา แตไมมีผลกับปริมาณผลผลิตโดยรวมและปริมาณคาเฟอีนในกาแฟสาร  

การไวกิ่งหลักบนตนไมเกิน 5 กิ่ง สามารถเพิ่มการแตกกิง่แขนงไดดีกวา ใหนํ้าหนักของผลกาแฟสดและผลกาแฟ

แหงในระยะทีผ่ลสดสกุแกเต็มที่ดีกวา ในขณะที่การปลูกกาแฟในรมเงาไมผลในระบบวนเกษตรรวมกับการไว

กิ่งหลักบนตนมากกวา 5 กิ่ง ใหนํ้าหนักเปลือกมากกวา 

การศึกษาเปรียบเทียบคุณสมบัติทางดานธาตุอาหารหลักของพืชในปุยอินทรียจากกระบวนการหมัก

โดยใชวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตร ไดแก เปลือกเมล็ดกาแฟ และกากตะกอนออย พบวาคุณสมบัติทางดานธาตุ

อาหารหลักของพืชในปุยอินทรียจากเปลือกเมล็ดกาแฟมีปริมาณธาตุไนโตรเจน  ฟอสฟอรัส โพแทสเซียม สูง

กวาปุยอินทรียจากกากตะกอนออย สวนคุณสมบัติทางดานความเปนกรดเปนดาง 7.4 ถึง 7.6 และคาการนํา

ไฟฟาในปุยอินทรียทั้ง 2 ชนิดมีคาใกลเคียงกันอยูในระดับที่สามารถนําไปใชกับพืชได สวนการจัดการปุย

อินทรีย ปุยเคมี ปูนทางการเกษตร และการคลุมโคนในรูปแบบตางๆ ตอการเจริญเติบโต และผลผลิตของ

กาแฟพันธุโรบัสตา เพื่อเปนแนวทางในการลดตนทุนการผลิตทางดานดิน ปุย นํ้า ใหแกเกษตรกร ทําการ

ทดลองที่ อําเภอลับแล จังหวัดอุตรดิตถ วางแผนการทดลองแบบสุมสมบูรณมีทั้งหมด 10 กรรมวิธี ดังน้ี 

กรรมวิธี  1 ไมใสปุย(ควบคุม), กรรมวิธี  2 ไมใสปุย(ควบคุม) และคลุมโคนตน, กรรมวิธี  3 ใสปุยหมักจาก

ตะกอนออย อัตรา 1.5 กก./ตน, กรรมวิธี  4 ใสปุยหมักจากตะกอนออยและคลุมโคนตน, กรรมวิธี  5 ใสปุย

หมักจากเปลือกกาแฟ อัตรา 1.5 กก./ตน, กรรมวิธี  6 ใสปุยหมักจากเปลือกกาแฟและคลุมโคนตน, กรรมวิธี  

7 ใสปุยเคมี สูตร 15-15-15 อัตรา 1.5 กก./ตน, กรรมวิธี  8 ใสปุยเคมี สูตร15-15-15 และคลุมโคนตน, 

กรรมวิธี  9 ใสปูนทางการเกษตร อัตรา 1.5 กก./ตน และ กรรมวิธี  10 ใสปูนทางการเกษตรและคลุมโคนตน 

ใชกาแฟพันธุโรบัสตา อายุ 3 ป เปนพืชทดสอบ พบวาอัตราการเจริญเติบโตทางดานขนาดทรงพุม และขนาด

ลําตนของตนกาแฟพันธุโรบัสตาไมแตกตางกัน แตพบวาการใสปุยอินทรียจากเปลือกเมล็ดกาแฟ รวมกับการ

คลุมโคนตน มีอัตราผลสุกตอตนมากกวากรรมวิธีอื่นๆ อยางมีนัยสําคัญย่ิง  และมีนํ้าหนักเฉลี่ยตอเมล็ดมาก

ที่สุดเทากับ 1.87 กรัม นํ้าหนักเฉลี่ย 100 เมล็ดเทากับ 165.20 กรัม  และมคีาชีวมวลสูงสุด 13.30 เปอรเซ็นต  

วัตถุประสงคขอท่ี 2  ศึกษารูปแบบการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่ใชกรรมวิธีการจัดการและบรรจุ

ภัณฑที่แตกตางกันสําหรับการเก็บรักษาผลกาแฟแหงและเมล็ดกาแฟสารในระยะเวลา 6 เดือน ที่อุณหภูมิหอง 



สําหรับกลุมวิสาหกิจชุมชนในจังหวัดอุตรดิตถ ผลการทดลองพบวาผลกาแฟแหงที่ผานกรรมวิธีลอยนํ้าเพื่อคัด

ผลเสียทิ้งกอนนําไปตากแหงและบรรจุในกระสอบพลาสติกรวมกับถุงโพลีโพรพิลีน และกาแฟที่เก็บในรูปเมล็ด

กาแฟสารที่ผานกรรมวิธีการอบแหงดวยลมรอนอุณหภูมิ 75 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 ช่ัวโมง กอนนําไป

บรรจุในถุงสุญญากาศ สามารถลดการสูญเสียคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวไดไมนอยกวารอยละ 20 เมื่อเทียบปที่

ผานมา โดยในระหวางการเก็บรักษากาแฟทั้งสองรูปแบบมีการเปลี่ยนแปลงคาสี L* a* b* สัมพันธกับคา aw 

และความช้ืน (p<0.05) อยางไรก็ตามพบปริมาณความช้ืนนอยกวารอยละ 10 และไมพบการปนเปอนสารโอ

คราทอกซิน เอ ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 6 เดือน 

วัตถุประสงคขอท่ี 3  การสรางสื่อการเรียนรูเปนคูมือการผลิตกาแฟคุณภาพในระบบวนเกษตร 

เพื่อใหเกษตรกรไดเขาถึงองคความรูที่เปนประเด็นเรงดวน เปนปญหาหลักในโซอุปทานการผลิตกาแฟในพื้นที่ 

อยางทั่วถึง  นําไปใชกับเกษตรกรทั้ง 3 อําเภอที่มีการปลูกกาแฟในพื้นที่   ซึ่งสวนใหญนิยมปลูกกาแฟแบบ

ผสมผสานและขายผลผลิตในรูปผลสด  พบวาเกษตรกรทั้ง 3 อําเภอมีความรูในการผลิตกาแฟมากข้ึนรอยละ 

19.40 และมีความพึงพอใจในเน้ือหาคูมือดาน การปลูกเลี้ยงดูแลรักษาและการตัดแตงกิ่ง  การจัดการดินและ

ปุยกาแฟ  การจัดการมอดเจาะผลกาแฟ และการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวและการเก็บรักษา  ในภาพรวม

เทากับ 4.44   

คําสําคัญ กาแฟโรบัสตา ระบบปลูกเชิงเด่ียว ระบบวนเกษตร ปุยอินทรีย  การคลุมดิน วิทยาการหลังการเก็บ

เกี่ยว การเก็บรักษา บรรจุภัณฑ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Abstract 

The study on coffee production patterns in agroforestry systems throughout the 

production chain. The objectives as follows 1 )  To study the coffee production system and 

nutrient management 2) To reduce post-harvest and storage loss of coffee beans and 3) create 

learning media for farmers to produce quality coffee in an agroforestry system. 

Objective 1: The comparative study on productivity of robusta coffee growing  

systems with 2 factors, which are 1) Coffee growing as monocrop and planting in the 

agroforestry system received average light intensity throughout the day approximately 67% 

and 2) number of verticle branches per plant were 1 to 5 branches and more than 5 

branches. It was found that monoculture coffee planted increase in the weight of coffee 

fruit, dried coffee and coffee beans in a ripe period of fruit than grown in an agroforestry 

system. In addition, the coffee color is more reddish. But does not affect the yield and 

caffeine content of coffee. Maintaining a maximum of 5 branches on the tree can increase 

branching and had more weight of coffee fruit and dry coffee in a ripe period of fruit. While 

coffee growing in the shade of fruit trees in the agroforestry system with the addition of 

more than 5 main branches on the tree gives more pulp and outer skin.  

The purposes of this study compared organic fertilizer from fermented agricultural 

wastes which are coffee husk and filter cake by using a completely randomized design plan 

(CRD) in 10 treatments by robusta coffee age 3 years as a test plant. Treatment 1 control, 

Treatment 2 control and Mulching, Treatment 3  filter cake compost rate of 1.5 Kg./tree., 

Treatment 4 filter cake compost rate of 1.5 Kg./tree and Mulching, Treatment 5 coffee husk 

compost rate of 1.5 Kg./tree., Treatment 6 coffee husk compost and mulching, Treatment 7 

chemical fertilizer formula 15-15-15 rate of 1.5 Kg./tree., Treatment 8 chemical fertilizer 

formula 15-15-15 and Mulching, Treatment 9 Lime of agriculture rate of 1.5 Kg./tree., 

Treatment 10 Lime of agriculture and Mulching. The study revealed that the primary 

macronutrients in an organic fertilizer from the coffee bean husk was higher were 1.20 1.00 

and 1.03 %. In N-P-K respectively. The management of organic, chemical fertilizers, lime, and 

mulching on the growth of robusta coffee found that a growing rate of canopy and trunk of 

robusta coffee were not insignificant differences. While using coffee husk compost and 

mulching was high growth rate in fruits maturation, highest in seeds weight 1.867 g./ fruits, the 

average weight of 100 seeds 165.20 g. and biomass 13.30 percent. 



 Objective 2:  The objective of this research was to study the post-harvest 

management of robusta coffee. By studying different processes and packaging on dry coffee 

fruit and dried green coffee bean for community enterprises in Uttaradit Province. The results 

showed the dry fruit that was floating before sun drying and packaged in a plastic sack with 

a polypropylene bag had the best quality and coffee bean that processed by hot air oven 

75-degree celsius before packaged in a vacuum bag can reduce the loss of quality after 

harvesting up to 20 percent. The physical and chemical properties during storage showed 

that colour of L* a* b* of the coffee had a relation with aW and moisture content (p < 0.05), 

however the moisture content was less than 10 percent, and not found Ochratoxin A  in 6 

months period. 

Objective 3: Created learning media as a manual of coffee production in an agroforestry 

system. To enable farmers to access knowledge in an urgent issue that was a major problem 

in the coffee production supply chain, applied to farmers in 3 districts in Uttaradit that have 

coffee growing. It was found that farmers had more knowledge in coffee production by 19.40 

percent and were satisfied with the content of the manual in planting care and pruning, soil 

and fertilizer management, coffee berry borer management, post-harvest, and storage 

management was 4.44. 

Keywords: Robusta coffee, Monoculture system, Agroforestry system, Organic fertilizer, 

Mulching, Postharvest technology, Storage, Packaging 
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47 ผลการวิเคราะหคาสี L* ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธีและบรรจุภัณฑที่แตกตาง 
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48 ผลการวิเคราะหคาสี a* ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธี และบรรจุภัณฑที่แตกตาง 
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49 ผลการวิเคราะหคาสี b* ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธี และบรรจุภัณฑที่แตกตาง
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50 ผลการวิเคราะหคา water activity (aw) ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธีและ  
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51 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (เมล็ดดี) ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธี 
และบรรจุภัณฑที่แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 
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52 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (เมล็ดดํา) ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธี  
และบรรจุภัณฑที่แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

105 

53 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (เมล็ดแตก) ของเมล็ดกาแฟโรบสัตาทีใ่ชกรรมวิธีและ
บรรจุภัณฑที่แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 
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54 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (เมล็ดไมสมบูรณ) ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใช 
กรรมวิธีและบรรจุภัณฑทีแ่ตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

106 

55 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (เมล็ดถูกแมลงทําลาย) ของเมล็ดกาแฟโรบสัตาที่ใช 
กรรมวิธีและบรรจุภัณฑที่แตกตางกันในระยะเวลาการเกบ็รกัษาที่อุณหภูมหิองนาน 6 เดือน 

107 

56 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (เมล็ดแหง) ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธี  
และบรรจุภัณฑที่แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

107 

 

 
 
 
 



สารบัญตาราง (ตอ) 
 

ตารางท่ี  หนา 
57 ผลการวิเคราะหขอบกพรองเมล็ดกาแฟ (สิ่งแปลกปลอม) ของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใช 

กรรมวิธีและบรรจุภัณฑทีแ่ตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 
108 

58 ผลการวิเคราะหคาความช้ืนของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธี และบรรจุภัณฑที่ 
แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

109 

59 ผลการวิเคราะหสารโอคราทอกซินของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธีและบรรจุภัณฑ 
ที่แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

110 

60 ผลการวิเคราะหปริมาณคาเฟอีนของเมล็ดกาแฟโรบัสตาที่ใชกรรมวิธีและบรรจุภัณฑที่
แตกตางกันในระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองนาน 6 เดือน 

110 

61 ขอมูลพื้นฐานของเกษตรกรผูปลูกกาแฟในอําเภอทาปลา   111 
62 การประเมินความรูเกษตรกรผูปลูกกาแฟอําเภอทาปลากอนการอบรม 112 
63 การประเมินความรูเกษตรกรผูปลูกกาแฟอําเภอทาปลาหลังการอบรม 113 
64 ความพึงพอใจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟอําเภอทาปลาในหลกัสูตรและสื่อในการอบรม 114 
65 ขอมูลพื้นฐานของเกษตรกรผูปลูกกาแฟในอําเภอเมือง และอําเภอลบัแล 115 
66 การประเมินความรูเกษตรกรผูปลูกกาแฟอําเภอเมอืง และอาํเภอลับแลกอนการอบรม 116 
67 การประเมินความรูเกษตรกรผูปลูกกาแฟอําเภอเมอืง และอาํเภอลับแลหลังการอบรม 117 
68 ความพึงพอใจของเกษตรกรผูปลูกกาแฟ อําเภอเมือง และอําเภอลับแลในหลักสูตรและ

สื่อในการอบรม 

118 

69 คุณภาพคูมือการผลิตกาแฟโรบัสตาในระบบวนเกษตรดานเน้ือหา 120 

70 คุณภาพคูมือการผลิตกาแฟโรบัสตาในระบบวนเกษตรดานสื่อสิ่งพิมพ 120 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



สารบัญภาพ 
 

ภาพท่ี  หนา 
1 ปุยอัดเม็ดและแบบไมอัดเม็ด 10 
2 แสดงลกัษณะทางกายภาพของกากตะกอนออย จากโรงงานนํ้าตาล 14 
3 แสดงการขัดสีเมล็ดกาแฟ และเปลือกเมล็ดกาแฟที่ผานกระบวนการขัดส ี 15 
4 ลักษณะกองปุยหมัก และลักษณะทางกายภาพของปุยหมัก 17 
5 การคลุมดินตนกาแฟโดยใชวัสดุที่มีในแปลงของเกษตรกร 19 
6 กิจกรรมการวิจัยในหวงโซการผลิตกาแฟ 32 
7 การผลิตกาแฟในระบบวนเกษตร อําเภอลบัแล จงัหวัดอุตรดิตถ 43 
8 ผลผลิตกาแฟในระบบวนเกษตร อําเภอลับแล จังหวัดอุตรดิตถ 48 
9 แสดงลักษณะทางกายภาพในชวงระหวางการหมัก ของปุยอินทรียจากเปลือกเมล็ด

กาแฟ และกากตะกอนออย  
79 

10 แสดงลักษณะทางกายภาพของปุยหมักที่พรอมนําไปใชใสตนกาแฟ 80 
11 แสดงอัตราการสุกแกของเมล็ดกาแฟพันธุโรบสัตา ภาพเมลด็กาแฟยังไมสกุแก และ 

เมล็ดกาแฟทีสุ่กแกแลวพรอมรอการเก็บเกี่ยวผลผลิต  
86 

12 แสดงลกัษณะทางกายภาพของตนกาแฟโรบสัตาที่ผลผลิตสกุแกพรอมเกบ็เกี่ยว 88 
13 แสดงลกัษณะทางกายภาพของขนาดผลกาแฟพันธุโรบัสตา 89 
14 การเปลี่ยนแปลงสีของเมล็ดกาแฟโรบัสตาในบรรจุภัณฑกระสอบพลาสติกทีร่ะยะการ 

เก็บรักษานาน 6 เดือน 
101 

15 การเปลี่ยนแปลงสีของเมล็ดกาแฟโรบัสตาในบรรจุภัณฑสญุญากาศที่ระยะการ 
เก็บรักษานาน 6 เดือน 

101 

 


