
 
 

บทที่ 5 

การด าเนินงานและวิเคราะห์ผล 

 โครงการการสร้างคุณค่าและมูลค่าเพ่ิมด้านอาหาร - ข้าวหอมมะลิ โดยการจัดการ

ตนเอง : องค์การบริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี จังหวัดสุรินทร์  มีวัตถุประสงค์เพ่ือ

วิเคราะห์สถานการณ์ปัจจุบันด้านอาหาร-ข้าวหอมมะลิ ในเขตพ้ืนที่องค์การบริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ 

อ าเภอชุมพลบุรี จังหวัดสุรินทร์ เพ่ือวิเคราะห์และสังเคราะห์กระบวนการการสร้างคุณค่าและ

มูลค่าเพ่ิมด้านอาหาร-ข้าวหอมมะลิ ในเขตพ้ืนที่องค์การบริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี 

จังหวัดสุรินทร์ และเพ่ือวิเคราะห์และสังเคราะห์รูปแบบการสร้างคุณค่าและมูลค่าเพ่ิมด้านอาหาร-ข้าว

หอมมะลิ ในเขตพ้ืนที่องค์การบริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี จังหวัดสุรินทร์ โดยมา

รายละเอียดตามวัตถุประสงค์ดังนี้  

5.1. กิจกรรมตามวัตถุประสงค์ 

 5.1.1. วิเคราะห์สถานการณ์ปัจจุบันด้านอาหาร-ข้าวหอมมะลิ ในเขตพื้นที่องค์การ

บริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี จังหวัดสุรินทร์ 

 โดยมีกระบวนการศึกษาและวิเคราะห์ตามกิจกรรม ได้แก่ กิจกรรมที่ 1 การประชุม

นักวิจัย เตรียมงานสร้างความเข้าใจเพ่ือแบ่งหน้าที่ความรับผิดชอบ โดยหัวหน้าโครงการ นักวิจัยร่วม

และผู้ช่วยนักวิจัย พร้อมนักศึกษาให้ทราบข้อมูลก่อนลงพ้ืนที่การท าวิจัยและเกิดความเข้าใจในทิศทาง

เดียวกัน   

 กิจกรรมที่ 2 การสร้างความเข้าใจในโครงการและวิเคราะห์ศักยภาพ/ปัญหาชุมชน และ

ศึกษาสถานการณ์ของข้าวหอมมะลิ เป็นการสัมภาษณ์ผู้มีส่วนได้เสียในปัญหาและสถานการณ์ 

 5.1.2. เพื่อวิเคราะห์และสังเคราะห์กระบวนการการสร้างคุณค่าและมูลค่าเพิ่มด้าน

อาหาร-ข้าวหอมมะลิ ในเขตพื้นที่องค์การบริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี จังหวัด

สุรินทร์ 

 โดยมีกระบวนการศึกษาและวิเคราะห์ตามกิจกรรม ได้แก่ กิจกรรมที่ 3 กระบวนการ

เพ่ิมคุณค่าและมูลค่าของอาหารชุมชนโดยศึกษากระบวนการแปรรูปและสรุปบทเรียนคุณค่าของ

อาหาร ด้วยการใช้วิธีการอบรมในการใช้ข้าวหอมมะลิน ามาแปรรูปเป็นแป้งข้าวหอมมะลิแล้วน ามาท า
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ขนมโดนัท ให้เกิดความหลากหลายในผลิตภัณฑ์ซึ่งเป็นอีกผลิตภัณฑ์หนึ่งที่สามารถจ าหน่ายได้และเพ่ิม

รายได้ให้กับชุมชนหรือกลุ่มขนมบ้านวังศิลา หมู่ 9  

 

 

 5.1.3. สังเคราะห์รูปแบบการสร้างคุณค่าและมูลค่าเพิ่มด้านอาหาร-ข้าวหอมมะลิ ใน

เขตพื้นที่องค์การบริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี จังหวัดสุรินทร์ 

 โดยมีกระบวนการศึกษาและวิเคราะห์ตามกิจกรรม ได้แก่ กิจกรรมที่ 4 การประชุมถอด

บทเรียนและวิเคราะห์ข้อมูล โดยทีมงานวิจัยร่วมกับองค์การบริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ แล้วจัดท า

รายงานผลด าเนินงานคืนข้อมูลให้กับชุมชน 

 กิจกรรมที่ 5 การคืนข้อมูลให้กับประชาชนในชุมชน เพ่ือให้ประชาชนมีความเข้าใจ

สามารถน าไปต่อยอดได้ในอนาคตและมีการพัฒนากระบวนการต่อไป อย่างเครื่องมืออุปกรณ์การบด

ข้าวหอมมะลิให้เป็นแป้งข้าวหอมมะลิซึ่งปัจจุบันผลิตได้ปริมาณน้อยมาก แต่ในอนาคตจะเพ่ิมก าลัง

การผลิตให้มากขึ้นโดยการเพ่ิมประสิทธิภาพของเครื่องบดหรือเครื่องปั่นให้มีก าลังมากขึ้น ด้วยความ

สนับสนุนจากภาครัฐเพื่อให้เกิดความยั่งยืนต่อไป 

5.2. ผลที่ได้รับตามวัตถุประสงค์ 

 5.1.1. วิเคราะห์สถานการณ์ปัจจุบันด้านอาหาร-ข้าวหอมมะลิ ในเขตพื้นที่องค์การ

บริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี จังหวัดสุรินทร์ 

 จากกิจกรรมที่ 1 ทางคณะผู้วิจัยได้วางแผน ก าหนดวัน เวลาในการปฏิบัติงาน แบ่ง

หน้าที่และความรับผิดชอบในการวิจัยครั้งนี้ โดยให้เป็นไปในทิศทางเดียวกันตรงตามวัตถุประสงค์ที่

ก าหนด เพ่ือวิเคราะห์สถานการณ์ปัจจุบันด้านอาหาร-ข้าวหอมมะลิ ในเขตพ้ืนที่องค์การบริหารส่วน

ต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี จังหวัดสุรินทร์ วิเคราะห์และสังเคราะห์กระบวนการการสร้างคุณค่า

และมูลค่าเพ่ิมด้านอาหาร-ข้าวหอมมะลิ ในเขตพ้ืนที่องค์การบริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพล

บุรี จังหวัดสุรินทร์ และวิเคราะห์รูปแบบการสร้างคุณค่าและมูลค่าเพ่ิมด้านอาหาร-ข้าวหอมมะลิ ใน

เขตพ้ืนที่องค์การบริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี จังหวัดสุรินทร์ 
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 จากกิจกรรมที่ 2 การวิเคราะห์ศักยภาพ/ปัญหาชุมชน และศึกษาสถานการณ์ของข้าว

หอมมะลิ มีรายละเอียดดังนี้ 

 ศักยภาพของชุมชนและสถานการณ์ของข้าวหอมมะลิขององค์การบริหารส่วนต าบล    

ศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี จังหวัดสุรินทร์ ในต าบลศรีณรงค์เป็นชุมชนชนบท ประชากรส่วนใหญ่ท า

เกษตรกรรมทุกครัวเรือนมีนามีไร่มีการลงมือท าสร้างโอกาส สร้างคุณภาพชีวิตด้วยการช่วยเหลือ

เกื้อกูลกันในเรื่องของปากท้อง และเป็นรากฐานของการมีส่วนร่วมของคนในชุมชนซึ่งหยั่งรากอยู่ใน

ส านึกของประชาชนศรีณรงค์ ตลอดจนเสริมก่อต่อยอดเพ่ือพัฒนาชุมชนให้มีความเข้มแข็ง พร้อมทั้ง

ก้าวเดินทีละก้าวอย่างพร้อมเพรียง นับเป็นเครื่องการันตีอนาคตของชุมชน ร่วมด้วยช่วยกัน ร่วมด้วย

ช่วยกันรับผลประโยชน์ ชุมชนแห่งนี้จะกลายเป็นชุมชนที่เกิดความมั่นคง มั่งคั่ง และยั่งยืน หมู่บ้านที่

บริหารจัดการตนเอง อย่างบ้านยางน้อย หมู่ที่ 13 กับบ้านวังศิลา หมู่ที่ 9 และก าลังเดินตามมา คือ

บ้านเบง หมู่ที่ 2 มีการรวมตัวอย่างเข้มแข็งโดยมีจุดศูนย์กลางอยู่ที่การส่งเสริมเศรษฐกิจ คือการลด

รายจ่าย เพ่ิมการออม เพ่ือคุณภาพชีวิตที่ดีขึ้นของประชากร ทุกคนในหมู่บ้านหันหน้าเข้าหากันมีส่วน

ร่วมในการเข้าร่วมกิจกรรมทุกกิจกรรมที่มีในชุมชน อย่างบ้านยางน้อย หมู่ที่ 13 เป็นหมู่บ้านขนาดเล็ก

ที่สุดในต าบล จ านวน 73 ครัวเรือน โดยมีนายบุญศรี  คอนเพชร เป็นผู้ใหญ่บ้าน ได้รวมกลุ่มสัจจะ

พัฒนาชุมชนและสิ่งแวดล้อมเพ่ือขจัดปัญหาการไม่มีข้าวบริโภค คือการจัดตั้ง ฉางข้าวชุมชน 

ด าเนินการโดยการให้ประชาชนที่สนใจเข้าร่วมเป็นสมาชิก น าข้าวมาลงเป็นหุ้นในจ านวนไม่เกิน 4 ถัง

เมื่อถึงฤดูท านา จะมีการเปิดให้ประชาชนกู้ข้าวจากฉางไปใช้บริโภคในครัวเรือน โดยปล่อยกู้ ใน

อัตราส่วน 4 ถัง คิดดอกเบี้ย 1 ถัง นอกจากจะปล่อยกู้แล้วยังน าดอกผลมาพัฒนาหมู่บ้านในงาน

กิจกรรม อาทิเช่น งานบุญ งานศพ ก็มีการน าข้าวในฉางไปช่วย ปัจจุบันมีสมาชิก 42 ครัวเรือน ใน

บ้านยางน้อยนี้ยังมีการรวมกลุ่มอีกมากมาย อาทิเช่น กลุ่มสาธิตการตลาดบ้านยางน้อย กลุ่มออม

ทรัพย์เพื่อการผลิต กองทุนหมู่บ้าน ลานนวดกะลาฝ่าเท้า ฌาปนกิจสงเคราะห์ เป็นต้น หมู่บ้านจัดการ

ตนเองอย่างบ้านวังศิลา หมู่ที่ 9 เป็นอีกหมู่บ้านที่สามารถจัดการตนเอง โดยมีผู้น า คือผู้ใหญ่บ้านคุณ

ค าเบ้า  มูลจูน เป็นตัวกลางเชื่อมประสานความสามัคคีของประชาชนในชุมชนและดูแลโรงสีให้กับ

ชุมชน เมื่อมีโรงสีก็มีเศษข้าวเมื่อขายไม่ได้ราคาก็น ามาบดท าแป้งข้าวเจ้าหอมมะลิแล้วน ามาผสมกับ

แป้งสาลีและเครื่องปรุงอีกหลายอย่าง สร้างอาชีพเพ่ิมรายได้ให้กับกลุ่มแม่บ้านที่มารวมตัวกัน โดย

ท่านที่มีความส าคัญในชุมชนอีกท่านหนึ่ง คือผู้ช่วยผู้ใหญ่บ้านคุณสายลม  ตลับทอง ประจ าอยู่ ณ ศูนย์

สาธิตการตลาดซึ่งเป็นศูนย์ในการจ าหน่ายและท าขนมคุกกี้ ขนมเปี๊ยะ ทองม้วน ท าจากข้าวหอมมะลิ
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ในชุมชน ซึ่งจะเป็นการท าตามปริมาณความต้องการของลูกค้า เพ่ือให้ลูกค้าได้ของสดและใหม่ โดยมี

วัตถุดิบคือข้าวหอมมะลิ ที่มีการปลูกทุกครัวเรือน เมื่อมีปัญหาในเรื่องราคาข้าวตกต่ าจึงมีการแปรรูป

ข้าวหอมมะลิมาเป็นแป้งข้าวหอมมะลิส าหรับการท าขนมต่างๆ อาทิ คุกกี้ ขนมเปี๊ยะ เป็นต้น แต่ก็

ประสบกับปัญหาเครื่องมือในการแปรรูปจากข้าวหอมมะลิ มาเป็นแป้งข้าวหอมมะลิ ซึ่งสามารถน า

ข้าวหอมมะลิมาแปรรูปเป็นแป้งได้ครั้งละ 1 กิโลกรัม ต้องมีการพักเครื่อง เนื่องจากมีขนาดเล็กเกินไป 

ซึ่งในอนาคตควรมีการปรับปรุงเครื่องแปรรูปแป้งนี้ให้มีขนาดใหญ่ขึ้นสามารถท างานได้ในปริมาณข้าว

ที่มากขึ้นในการน ามาแปรรูป เพราะข้าวหอมมะลิ 1 กิโลกรัม สามารถแปรรูปเป็นแป้งข้าวหอมมะลิได้

ประมาณ 600 กรัม ท าให้เป็นการเสียเวลามากเกินไปในการเปลี่ยนจากข้าวมาเป็นแป้งข้าวหอมมะลิ  

หน่วยงานภาครัฐควรให้การสนับสนุนในเรื่องงบประมาณ ส่วนในด้านผู้ปฏิบัติงานหรือสมาชิก มีความ

พร้อมเสมอในการร่วมท างานในศูนย์ฯแห่งนี้ มีความเอาใจใส่ในการท างานอย่างมาก มีการร่วมมือใน

การท างานอย่างเข้มแข็ง อาจจะมีปัญหาบ้างในช่วงการท านา เวลาอาจจะไม่ค่อยตรงกัน แต่สมาชิก

ทั้งหลายก็มีความเสียสละ มีความเป็นจิตอาสา จึงท าให้เกิดความเข้มแข็ง เพราะเนื่องจากคนในชุมชน

มีความสามัคคี มีการร่วมกลุ่มอย่างเป็นทางการ มีระบบในการบริหารจัดการ ชุมชนมีรายได้จากการ

บริหารจัดการร่วมกัน มีทรัพยากรให้บริหารจัดการอย่างต่อเนื่อง ส่วนด้านบรรจุภัณฑ์ เป็นกล่อง

พลาสติกอนาคตควรมีการปรับปรุงพัฒนาให้เกิดเอกลักษณ์ของบรรจุภัณฑ์ดีขึ้น ด้านการขนส่ง มีความ

สะดวกเนื่องจากอยู่ติดถนนเส้นทางหลัก ด้านช่องทางการจ าหน่าย ยังมีไม่มากนักเนื่องจากรับท าตาม

ปริมาณความต้องของลูกค้าเท่านั้น ควรมีการสนับสนุนจากภาครัฐและภาคเอกชน อาทิเช่น ทาง

องค์การบริหารส่วนต าบลติดต่อทางโลตัสใกล้ๆกับสถานที่ผลิตหรือศูนย์สาธิตการตลาดเป็นการเพ่ิม

ช่องทางการจัดจ าหน่ายอย่างประจ า มีการสร้างเครือข่าย ขายทางอินเตอร์เน็ต เพ่ือให้สมาชิกมีอาชีพ

เสริมอีกทางหนึ่ง เป็นต้น  

 5.1.2. เพื่อวิเคราะห์และสังเคราะห์กระบวนการการสร้างคุณค่าและมูลค่าเพิ่มด้าน

อาหาร-ข้าวหอมมะลิ ในเขตพื้นที่องค์การบริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี จังหวัด

สุรินทร์ 

 จากกิจกรรมที่  3 กระบวนการเพ่ิมคุณค่าและมูลค่าของอาหารชุมชนโดยศึกษา

กระบวนการแปรรูปและสรุปบทเรียนคุณค่าของอาหาร เป็นการอบรมในการน าข้าวมาแปรรูปเป็น

แป้งข้าวหอมมะลิ แล้วน ามาใช้ในการท าขนม ทางคณะผู้วิจัยได้น าวิทยากรสาธิตการท าขนมโดนัทจาก

แป้งข้าวหอมมะลิ เพ่ือให้เกิดความหลากหลายของสินค้า ซึ่งจากเดิมทางกลุ่มขนมบ้านวังศิลา หมู่ที่ 9 
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ต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี จังหวัดสุรินทร์ มีการท าขนมคุกกี้ ทองม้วน ขนมเปี๊ยะ มีไส้เผือก ไส้

ฟัก และไส้ถั่ว ซึ่งการท าขนมเหล่านี้ยังมีส่วนผสมทั้งแป้งข้าวหอมมะลิและแป้งสาลี แต่ขนมโดนัทที่

น าไปสาธิตนี้ใช้แป้งข้าวหอมมะลิอย่างเดียวร้อยเปอร์เซ็นต์ ซึ่งนับได้ว่าเป็นการเพ่ิมความหลากหลาย

ในสินค้าหรือผลิตภัณฑ์ให้กับกลุ่มขนมบ้านวังศิลาเพ่ิมขึ้น ต่อไปในอนาคตอาจจะมีการต่อยอดท าขนม

ชนิดอ่ืนๆเพ่ิมมากขึ้น อาทิ เครป เค้ก เป็นต้น และท าให้มีการใช้ปริมาณจากข้าวหอมมะลิที่แปรรูป

เพ่ิมมากข้ึนอีกด้วย  

 การอบรมท าขนมโดนัท สูตรและกรรมวิธีการอบรมแบบปฏิบัติการจากวิทยากรองค์การ

บริหารส่วนต าบลโคกล่าม อ าเภอล าปลายมาศ จังหวัดบุรีรัมย์  มีส่วนผสมและขั้นตอนการท าขนม

โดนัท ดังนี้ 

วัตถุดิบและส่วนผสมโดนัทจากแป้งข้าวหอมมะลิ 

เครื่องปรุง 

ไข่ไก่เบอร์2                      5 ฟอง 

น้ าตาล   200 กรัมหรือ 1 ถ้วย 

น้ ามันปาล์ม  100 mlหรือ 1/2  ถ้วย 

เกลือ     ¼  ช้อนชา 

นมจืด   350 ml               11/2  ถ้วย 

แป้งข้าวหอมมะลิ  300 กรัม  3   ถ้วย 

ผงฟู                               2  ช้อนชา 

กลิ่นวนิลา    1 ช้อนชา 

งาขาว งาด า 

เนยมาการีน 

อุปกรณ ์

เครื่องอบโดนัท 

ภาชนะผสมแป้ง 

ไม้ตีไข่/เครื่องต ี

แปรงทาเนย 

ไม้เสียบลูกชิ้น 
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ถ้วยตวง 

ช้อนตวง 

ขั้นตอนวิธีการท า มีรายละเอียด ดังนี้ 

1. ตอกไข่ไก่ 5 ฟอง ตีไข่ให้เข้ากัน  

2. ใส่น้ ามัน น้ าตาล ตีให้เข้ากัน  

3. ใส่เกลือ 

4. หลังจากตีทุกอย่างเข้ากันแล้ว ใส่นมจืด  แล้วตีให้เข้ากัน 

5. ค่อยใส่แป้งข้าวหอมมะลิและผงฟู ตีให้เข้ากัน 

6. ใส่กลิ่นวนิลา ตีกับแป้งให้เข้ากัน จนแป้งขึ้นตัว พักไว้ 30 - 45 นาท ี

7. เตรียมเตาอม เสียบปลั๊กให้เครื่องร้อน แล้วทาเนยให้ทั่ว 

8. หยอดแป้งท่ีผสมไว้ ใส่ลงในพิมพ์ให้เต็ม โรยหน้าด้วยงา 

9. ปิดฝาเตาอบ รอจนขนมสุก ตักออกจากเตาอบ 

10. เอาไม้ลูกชิ้นมาเสียบโดนัท รับประทานได้ 

 การอบรมเริ่มจากการชี้แจงรายละเอียดให้เห็นความส าคัญในการเพ่ิมมูลค่าของข้าวหอม

มะลิ จากกิโลกรัมละ 25 - 30 บาท มาแปรรูปเป็นแป้งข้าวหอมมะลิมีรายได้ 100 บาท จากนั้นน าแป้ง

ข้าวหอมมะลิมาเป็นขนมโดนัท มีรายได้ 400 บาท โดยมีขั้นตอนการท าและสามารถขายได้หรือ

รับประทานในครัวเรือน ซึ่งได้รับความสนใจจากสมาชิกในกลุ่ม เจ้าหน้าที่องค์การบริหารส่วนต าบล 

และประชาชน พบว่าผู้เข้าร่วมอบรมส่วนใหญ่เป็นเพศหญิง 28 คน คิดเป็นร้อยละ93.3 มีอายุมากกว่า 

50 ปีขึ้นไป คิดเป็นร้อยละ60 และเป็นสมาชิกของกลุ่ม คิดเป็นร้อยละ60 ตามตารางข้างล่าง 

 

 

 

 

 

จ าแนกตาม จ านวน (คน) ร้อยละ 
เพศ   
เพศหญิง 28 93.3 
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เพศชาย 2 6.7 
อายุ   
อายุระหว่าง 41 – 50 ปี 12 40.0 
อายุ 50 ปีขึ้นไป 18 60.0 
สถานะภาพ   
ประธานกลุ่ม 1 3.3 
สมาชิกกลุ่ม 18 60.0 
เจ้าหน้าที่ อบต. 2 6.7 
ประชาชน 9 30.0 
รวม 30 100 

 

 เมื่ออบรมท าขนมโดนัทตามสูตรของวิทยากร ซึ่งเป็นเจ้าหน้าที่องค์การบริหารส่วนต าบล

โคกล่าม อ าเภอล าปลายมาศ จังหวัดบุรีรัมย์ ผู้เข้ารับการอบรมได้รับประโยชน์ครั้งนี้อยู่ในระดับมาก 

ก าหนดการแปลผลไว้ดังนี้ 

 

ค่าเฉลี่ย ระดับความคิดเห็น 
1.00  -  1.66 ระดับน้อย 
1.67  -  2.33 ระดับปานกลาง 
2.34  -  3.00 ระดับมาก 

 

 โดยภาพรวมผู้เข้ารับการอบรมการขนมโดนัทได้รับประโยชน์ในระดับมาก เมื่อพิจารณา

เป็นรายข้อ เรียงจากมากไปน้อย ดังนี้ การให้ความรู้เกี่ยวกับการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากแป้งข้าวหอม

มะลิเป็นขนมโดนัทมีสาระน่าสนใจ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ3.00 ซึ่งอยู่ในระดับมาก รองลงมาสามารถน า

ความรู้เกี่ยวกับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ในการท าขนมโดนัทไปใช้ได้และมีแนวทางในการน าไปต่อยอดจาก

ขนมโดนัท ซึ่งมีค่าเฉลี่ยเท่ากับ2.93 การให้ความรู้เกี่ยวกับขั้นตอนการท าขนมโดนัท มีสาระน่าสนใจ

และได้รับความสะดวกในการอบรมครั้งนี้  มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ2.90 และระยะเวลาในการอบรมท าขนม

โดนัทมีความเหมาะสม มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ2.87 ดังตารางข้างล่าง 

 

 



56 
 

 
 

 Mean Std. Deviation แปลผล 

1. การให้ความรู้เกี่ยวกับการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์จากแป้งข้าวหอม
มะลิเป็นขนมโดนัทมีสาระน่าสนใจ
เพียงใด 

3.00 .000 มาก 

2. การให้ความรู้เกี่ยวกับข้ันตอน
การท าขนมโดนัท มีสาระน่าสนใจ
เพียงใด 

2.90 .305 มาก 

3. ท่านสามารถน าความรู้เกี่ยวกับ
การพัฒนาผลิตภัณฑ์ในการท า
ขนมโดนัทไปใช้ได้มากน้อยเพียงใด 

2.93 .254 มาก 

4. ท่านได้แนวทางในการน าไปต่อ
ยอดจากขนมโดนัทมากน้อย
เพียงใด 

2.93 .254 มาก 

5. ท่านได้รับความสะดวกในการ
อบรมครั้งนี้เพียงใด 

2.90 .305 มาก 

6. ระยะเวลาในการอบรมท าขนม
โดนัทมีความเหมาะสมเพียงใด 

2.87 .346 มาก 

7. โดยภาพรวมการอบรมครั้งนี้มี
ประโยชน์ต่อท่านเพียงใด 

2.83 .379 มาก 

 

 5.1.3. สังเคราะห์รูปแบบการสร้างคุณค่าและมูลค่าเพิ่มด้านอาหาร-ข้าวหอมมะลิ ใน

เขตพื้นที่องค์การบริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี จังหวัดสุรินทร์ 

 จากกิจกรรมที่ 4 การประชุมถอดบทเรียนและวิเคราะห์ข้อมูล ผลที่ได้มีรายละเอียด คือ 

จากทฤษฎีห่วงโซ่มูลค่า (Value Chain) โดยไมเคิล อี พอร์เตอร์  (Michael E. Porter) เป็นการ

วิเคราะห์กระบวนการที่เกี่ยวข้องตั้งแต่ต้นน้ า กลางน้ าถึงปลายน้ า พิจารณากิจกรรมต้นน้ า ตั้งแต่การ

บริหารวัตถุดิบ ซึ่งเป็นวัตถุดิบในชุมชน มีการบริหารจัดการโดยชุมชนใช้วิธีการรวมกลุ่มและการ

ท างานเป็นทีม มีการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ ใช้เครื่องหมายสัญลักษณ์เป็นเอกลักษณ์ของชุมชน แต่มีปัญหา
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ในเรื่องของเครื่องจักรที่ใช้ในการแปรรูปข้าว มีขนาดเล็กจึงของบประมาณจากองค์การบริหารส่วน

ต าบลเพ่ือช่วยสนับสนุนในเรื่องนี้ กิจกรรมกลางน้ า คือการจัดเก็บ เนื่องจากผลิตภัณฑ์ไม่มีสารกันบูด

เจือปนระยะเวลาการเก็บจึงไม่นานนัก แต่ก็เต็มไปด้วยคุณประโยชน์ด้านสารอาหาร กิจกรรมปลายน้ า 

คือ การขาย การส่งเสริมการตลาด การจัดจ าหน่าย การก าหนดราคา บริการเพ่ิมคุณค่าหรือ

บ ารุงรักษาสินค้า ทางสมาชิกมีการค านวณต้นทุน ก าหนดราคาขาย ก าไรจะเข้าศูนย์ฯ และจากการที่

ได้มีการอบรมการท าขนมให้มีความหลากหลายในตัวผลิตภัณฑ์ ท าให้โอกาสการขายมีเพ่ิมขึ้น สมาชิก

ในชุมชนมีรายได้มากข้ึนสามารถดูแลตนเองได้อย่างมั่งคงและยั่งยืนในอนาคตต่อไป 

 จากกิจกรรมที่ 5 การคืนข้อมูลให้กับประชาชนในชุมชน ด้วยการน าทฤษฎีห่วงโซ่มูลค่า

มาประยุกต์ใช้ในแต่ละกระบวนการผ่านกิจกรรมหลัก ตั้งแต่ต้นน้ าจนถึงปลายน้ า เริ่มจากการที่

เกษตรกรประสบกับปัญหาราคาข้าวที่มีราคาต่ าและมีปริมาณมากจนล้นตลาด ดังนั้นทางองค์การ

บริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ อ าเภอชุมพลบุรี จั งหวัดสุรินทร์ และกลุ่มเกษตรกรจึงจะต้องหาทาง

แก้ปัญหาดังกล่าว โดยการปรับเปลี่ยนวิธีการน าสินค้าเกษตรข้าวเข้าสู่ตลาดจากการเริ่มเปลี่ยนมุมมอง

และเริ่มมีการวิเคราะห์ตลาดโดยเฉพาะอย่างยิ่ง ตัวผู้ซื้อหรือผู้บริโภคซึ่งในปัจจุบัน หันมาให้

ความส าคัญกับการรักษาสุขภาพและเลือกบริโภคสิ่งที่มีประโยชน์และปลอดสารพิษ ดังนั้น หนึ่งใน

วิธีการที่ถูกน ามาใช้เพ่ือสร้างคุณค่าตามที่ผู้บริโภคให้ความส าคัญคือ การพัฒนาและเพ่ิมความรู้ด้าน

เทคโนโลยีในการผลิตหรือการจัดการผลผลิต โดยทางองค์การบริหารส่วนต าบลศรีณรงค์ อ าเภอ     

ชุมพลบุรี จังหวัดสุรินทร์ ได้ท าข้าวอินทรีย์ ซึ่งในอนาคตพ้ืนที่บริเวณนี้จะท าข้าวอินทรีย์ทั้งหมด

จากนั้นได้มีการจัดอบรมแปรรูปข้าว เป็นคุกกี้ ขนมเปี๊ยะ ทองม้วน เป็นต้น ทางคณะผู้วิจัยได้เสริมการ

มีสินค้าหรือผลิตภัณฑ์ให้เกิดความหลากหลายมากขึ้น โดยการอบรมการท าขนมโดนัทจากแป้งข้าว

หอมมะลิร้อยเปอร์เซ็นต์ ซึ่งมีคุณสมบัติคือ ขนมมีความนุ่ม หอมกลิ่นข้าวหอมมะลิ และมีประโยชน์ต่อ

การบริโภค เพราะเราสามารถทานขนมโดนัทแทนข้าวได้เนื่องจากท าจากแป้งข้าวหอมมะลิโดยตรง 

พร้อมทั้งส่วนผสมมีไข่ มีเนย มีนม สิ่งเหล่านี้มีประโยชน์ต่อร่างกายทั้งได้คุณค่าทางโภชนาการครบห้า

หมู่ ดังนั้นเมื่อมีความหลากหลายในสินค้าหรือผลิตภัณฑ์ท าให้มีช่องทางเลือกตอบสนองความต้องการ

ของผู้บริโภคได้อีก การตลาดเมื่อมีสินค้าหลากหลายแล้ว มีเครื่องมือหรือวัสดุในชุมชนหรือทุนชุมชน 

มีตลาดหลากหลายช่องทางในสินค้าโอทอป สิ่งเหล่านี้จะท าให้เกิดความมั่งคงและยั่งยืนในอนาคต

ต่อไป 


